BERGMANN

Stand Mixer Robot kuchenny
planetarny

Operating Instrukcja obstugi

and Safety Instructions i bezpieczenstwa

MTPOO8172
MTPOO81/3

For indoor household use only.
Before operating this unit, please read this instruction completely.
Tylko do uzytku domowego wewnatrz pomieszczeh.
Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy doktadnie przeczytaé niniejszg instrukcje.
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Important safety advices

Please read through the information and safety advice contained in
these operating instructions carefully and thoroughly before you
use the stand mixer for the first time.

The device should only be used for its intended purpose.

Before use ,place the device on a horizontal and flat surface.

Place this device as close as possible to the power source so that
you can disconnect the plug quickly and easily.

This device should not be set up in close proximity to a naked
flame.

To avoid electric shocks, do not use this device in the vicinity of
water. Do not immerse the mains lead in water or other liquid.

Do not kink or clamp the mains lead. To avoid any risk of stumbling,
do not allow the mains lead to hang over the edge of

a table or a counter.

Switch off the appliance before changing accessories or
approaching parts which move in use.

Make sure that the voltage shown on the rating plate corresponds
with that of the mains supply. The rating plate can be found on the
bottom of the device block. The stand mixer is only to be
connected to an AC supply (~). The motor must always be
switched off before the stand mixer is connected with the mains
supply.

The device must be operated with the type of power specified on
the rating plate. If you are unsure about the details of the available
power supply, ask your dealer or the local power supply company.
Unplug the appliance when not in use or before cleaning.

Do not use outdoors. Only suitable for using indoors.

Do not use the device when the head is lifted up.

During use, do not touch moving parts with your fingers.

Never operate empty and without supervision.

Repairs should only be carried out in a qualify workshop.
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Do not attempt to repair the device yourself, since you will be
exposed to hazardous live components or other hazards by
opening and removing the covers.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer or its service agent or a similarly qualified person in
order to avoid a hazard.

This is not a toy! Keep away from children. The device should be
used and stored out of the reach of children.

Careful supervision is required when the device is used by or in the
vicinity of children.

This appliance is not intended for use by persons (including
children)with reduced physical, sensory, or mental capacities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

Please note that when passing the device on to a third party, the
operating instructions must be included.

No liability is accepted for damage due to improper use or the
failure to observe our operating instructions / safety notes.

Turn the appliance OFF, then unplug from the outlet when not in
use, before assembling or disassembling parts and before cleaning.
To unplug, grasp the plug and pull from the outlet. Never pull from
the power cord. Permanently Installed — Make sure appliance is
OFF when not in use, before putting on or taking off parts, and
before cleaning.

The use of attachments not recommended or sold by the
manufacturer may cause fire, electric shock or injury.

Do not let cord hang over edge of table or counter.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after
the appliance malfunctions, or is dropped or damaged in any
manner. Contact the manufacturer at their customer service



telephone number for information on examination, repair, or
adjustment.

If the manufacturer wants to limit the use of the appliance to less
than the above, this has to be clearly stated in the instructions.

Cleaning

Before cleaning, please ensure that the plug has been
disconnected from the socket.

After use, allow the device to cool down before you start to clean
it.

To clean the exterior of the device, use a moist cloth and a mild
detergent.

When cleaning the interior and exterior and protective dust cover
do not use any abrasive detergents or alcohol.

To clean the device, never submerge it in water.

The egg whisk is dishwasher safe. Egg whisk should only be cleaned
in warm water and washing-up liquid.

The dough hook and mixer beater are not dishwasher safe. The
accessories should only be cleaned in warm water and washing-up
liquid.

The mixing bowl is dishwasher safe. The bowl can also be cleaned
with warm water and washing-up liquid. Do not use any abrasive
detergents.

Any other servicing should be performed by an authorized service
representative.



Package contains

Main body 1pc | Instruction manual 1pc
Mixing bowl 1pc | Bowl cover 1pc
Mixing blade 1pc | Egg separator 1pc
Dough hook 1pc | Silicon spatula 1pc
Egg whisk 1pc

Parts description

Bottom cover

13 | Touch panel

Splash guard

1 | Top cover 8 | Mixing bowl
2 | Upper housing 9 | Suction feet
3 | Unlock knob 10 | Dough hook
4 | Knob N | Beater

5 | Lower housing 12 | Egg whisk
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Technical specification

Nominal voltage 220-240 V ; 50-60 Hz
Power consumption 2000 W

Fermentation power 25W

Max. capacity [Mixing bowl] 6.0 |

Protect degree I

Before first use
e All parts of the stand mixer are to be thoroughly cleaned before
being used for the first time.
e Take out the required length of cable from the cable tidy on the
base of the device and connect the device to the mains supply.

Assembling the appliance

1. Press down the unlock level 03 and swing up the drive arm.
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2. To fit the mixing bowl, insert it in the base unit.
3. Lock the mixing bowl by rotating it slightly clockwise until it
engages.

Caution!
Never use the mixing bowl without the splash guard in place. Operating
the appliance without the splash guard may cause food to be ejected.

4. Fit the splash guard onto the drive arm from below.
5. Press on the splash guard until it engages.

6. Select the appropriate attachment:
e Dough hook: For heavy dough, e.g. bread dough
e Whisk: For whipping cream, beating egg whites, etc.

e Beater: For medium to light dough or batter, e.g. pancake or
cake batter.

7. Insert the attachment into the appropriate opening in the drive
arm from below.
When doing so, ensure that the lugs on the shaft of the attachment
are properly inserted into the crosswise slot of the opening.

8. Press the attachment lightly upward and turn it anticlockwise until
it locks into place. The appliance is now ready for use.



Contro

| panel instruction

@ Start/Pause

1 Power on/off

11.

The machine is connected to the power supply, the screen lights
up, all icons stay on, and the machine enters standby operable
mode.

12. In standby mode, the manual icon flashes after 1second, and

other icons dim to 30%.

13. In standby mode, long press the "Start/Pause” button for 5

seconds to shut down the machine.

14. In the shutdown state, press the "Start/Pause” button to turn on

the device.

2. Preparation settings
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2.2.

2.3.

24.

Time setting: Press the time display icon, keep it on, then turn the
knob clockwise to increase the time; Turn the knob
counterclockwise to decrease the time. For each rotation, add or
subtract 1 minute of time. Adjustable range is O-15 minutes
(fermentation mode is 0-90 minutes).

Speed setting: Press the speed control display icon, keep it on,
then turn the knob clockwise to increase the gear; Rotate the knob
counter clockwise to decrease the gear. The adjustable range is 1-
12 gears, with each rotation increasing or decreasing the gear by 1
gear.

Temperature setting: Rotate the knob clockwise to increase the
temperature; Rotate the knob counterclockwise to decrease the
temperature. The adjustable range is 25-45 °C, with a temperature
increase or decrease of 1°C for each rotation.

Long press the "Start/Pause” button for 3 seconds to reset the
status and enter standby mode.



Menu mode
3.1. Kneading mode (Hook)

Click on the kneading mode icon, the kneading mode icon will light
up to 100% and flash;

Press the "Start/Pause" button to start the machine. During
operation, press the "Start/Pause" button to pause the machine
and the kneading icon will flash.

Press the "Start/Pause" button again to continue the unfinished
program, and the kneading mode icon will remain on while running.
The program countdown works, running for 30 seconds in gear 1,
30 seconds in gear 2, and 4 minutes in gear 3.

Time can be adjusted before/during machine operation. Click on the
time icon, the time icon will light up to 100% and flash. At this point,
the time can be adjusted. After adjusting the time, the time icon will
flash for 5 seconds and then dim to 30%. The adjusted time is divided
into three levels, and the default working time cannot be reduced. The

machine shall be kept running when adjusting the time during
operation.

3.2. Mixing mode (Blade)

Click on the stirring icon, the stirring icon will light up to 100% and
flash.

Click on the "Start/Pause" button, and the machine will start
working.

Click on the "Start/Pause" button during operation, and the
machine will pause, causing the stirring icon to flash.

Click on the "Start/Pause" button again, and the machine will
continue to run the unfinished program. The stirring icon will light
up during operation.

The program countdown works, running in 7th gear for 30 seconds,
8th gear for 30 seconds, and 9th gear for 3 minutes.
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Time can be adjusted before/during machine operation. Click on the
time icon, the time icon will light up to 100% and flash. At this point,
the time can be adjusted. After adjusting the time, the time icon will
flash for 5 seconds and then dim to 30%. The adjusted time is
adjusted to 9 levels, and the default working time cannot be reduced.
The machine shall be kept running when adjusting the time during
operation.

3.3. Egg-beating mode (Whisk)

e Click the egg beater icon, the egg beater icon will light up to 100%
and flash.

e Click the "Start/Pause" button, and the machine will start working.

e Click the "Start/Pause" button during work, and the machine will
pause, and the egg beater icon will flash.

e Click the "Start/Pause" button again, and the machine will continue
to run unfinished programs. The egg beater icon will remain on
while running.

e The program countdown works, running in 12 gears for 4 minutes.

Time can be adjusted before/during machine operation. Click on the
time icon, the time icon will light up to 100% and flash. At this point, the
time can be adjusted. After adjusting the time, the time icon will flash
for 5 seconds and then dim to 30%. The default working hours cannot
be reduced. The machine shall be kept running when adjusting the time
during operation.
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3.4. Manual mode (manual setting)

Manual mode can run in either forward or countdown mode.

Click the manual icon, the manual icon will light up to 100% and
flash, click the time icon, the time icon will light up to 100% and
flash. At this time, the time can be adjusted. After adjusting the
time, the time icon will flash for 5 seconds and then dim to 30%.
Click the gear icon, the gear icon will light up to 100% and flash. At
this time, the gear can be adjusted. After adjusting the gear, the
gear icon will flash for 5 seconds and then dim to 30%.

Press the "Start/Pause" button to start the countdown of the
machine. During operation, press the "Start/Pause” button to pause
the machine and the manual icon will flash.

Press the "Start/Pause" button again and the machine will continue
to run. The manual icon will remain on while running.

The timing work only requires adjusting the gear.
Time and gear can also be adjusted during work, and the machine
should remain in operation during adjustment.

3.5. Fermentation mode

Click on the fermentation icon, the fermentation icon will light up to
100% and flash.

Click on the "Start/Pause" button, and the machine will start
working.

Click on the "Start/Pause" button during operation, and the
machine will pause, causing the fermentation icon to flash.

Click on the "Start/Pause" button again, and the machine will
continue to run unfinished programs. The fermentation icon will
remain on while running.

The program countdown works, with a default time of 60 minutes
and a default temperature of 38 °C.
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Time and temperature can be adjusted before/during machine
operation. Click on the time icon, the time icon will light up to 100%
and flash. At this point, the time can be adjusted. After adjusting the
time, the time icon will flash for 5 seconds and then dim to 30%.

e Click on the fermentation icon, the fermentation icon will flash, and
the temperature can be adjusted at this time. The time and
temperature adjustment machine shall be kept running during
operation.

3.6. Electronic scale mode (Scale/Trade)

The machine base is equipped with 4 pressure sensors, with a load
capacity of 20 kg and a weighing range of 0-5 kg.

The electronic scale can be used with or without the machine lifting
its head.

The machine can only be weighed in standby or pause mode, and
after weighing is completed, the previous program can continue to
run.

¢ Click on the electronic scale icon, the electronic scale icon will light
up to 100% and flash.

e After resetting to zero, the icon will stay on for a long time, and you
can weigh at this time.

3.5. Please do not use it in low speed for a long time

4. Display

4.1. Time Display
When kneading dough, stirring or beating eggs, the countdown
timer will start automatically. In manual mode, the timer counts
upward (positive timing).
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4.2. Gear display
During automatic operation (kneading, stirring or beating), the

mixer will automatically shift speeds according to the selected
program. In manual mode, the indicator light will iluminate
according to the speed level currently selected.

5. Fault Codes
If the mixer suddenly stops during use, it may be due to
overheating caused by extended operation. The motor
temperature may become too high, triggering the overheat
protection function, which automatically shuts down the machine.

Set the speed control knob to “0".

Unplug the power cord.

Wait until the mixer cools down to room temperature before
restarting. (This usually takes 15—-30 minutes, depending on
ambient temperature.)

Error Codes:

EO: All indicators flashing — The micro switch is not engaged
(lid or safety lock not properly closed).

E1l. Motor speed not detected.

E2: NTC Fault: The temperature sensor is faulty.

E3: Scale EEP Fault: An error occurred in the internal memory
of the weighing system.

E4: The weight sensor fault: The weight sensor is not
functioning properly.
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Dismantling the appliance

1.

2.

Press the unlock lever and lift the drive arm upwards.

To remove an attachment, press lightly again and unlock by turning
it slightly clockwise.

Remove the attachment.

To remove the splash guard, pull it downwards. When doing so, first
release the rear part of the guard slightly.

Unlock the mixing bowl by rotating it slightly anticlockwise.

Remove the mixing bowi.

Press the unlock lever again and lower the drive arm back into the
working position.

Operation Guide

To mix or knead dough

Use the dough hook.

Recommended flour and water at ratio: 5:3

When filling the mixing bowl, ensure the maximum capacity is not
exceeded.

Maximum quantity of flour: 1000g

Press "Hook” to start; the process will stop automatically when
completed.

Do not operate continuously for more than 5 minutes at a time.
Avoid using low speed for extended periods.

To whip egg whites or cream

Press “Whisk” to start. Whip the egg whites continuously for about
4 minutes depending on egg size, until stiff peaks form.
Maximum quantity: 8 eggs.
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e For whipped cream, use 250 ml of fresh cream. The speed can be
increased up to level 12; whipping time is approximately 4 minutes.

¢ When filling the mixing bowl with fresh milk, cream or other
ingredients, please ensure that the maximum quantity is not
exceeded.

e The egg beater should be used.

e Do not use for more than 4 minutes continuously at a time.

Mixing shakes, cocktails or other liquids

e Mix the ingredients according to the recipe, using speeds from 5 to
MAX, for about 4 minutes.

¢ Do not exceed the maximum capacity of the mixing bowl

e The mixing beater should be used.

¢ Do not use for more than 4 minutes continuously in a time.

Speed Levels Recommendations

Speed Attachment Description

Kneading and mixing firm dough or
ingredients:
Ingredients:
- 10 kg plain flour
- 0,6 lukewarm water
Preparation:
1. Put the ingredients into the ixing bowl.
2. Fit the splash guard and the dough hook.
3. Set the speed:
Level 1 - knead for 30 seconds
Level 2 — knead for 30 seconds
Level 3 — knead for 4 minutes

1-3 Gear Dough hook
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Speed Attachment | Description

Whipping cream, egg whites,
mayonnaise or beating butter until
fluffy.
Ingredients:

- 8 egg whites
12 Gear/ Pulse . Preparation:

button Balloon whisk 1. PLFJ)'E the egg whites in the mixing
bowl.
2. Fit the splash guard and the
balloon whisk.
3. Beat the egg whites at level 12 for
4 minutes until stiff.

This blade is suitable for medium
mixtures such as thick batter,
7-9 Gear Mixing blade | mashed potatoes, butter and
tomato puree, using the speed
settings 7-9.

Cleaning the appliance
1. Clean the base unit with a damp cloth. A little detergent may also
be used.
2. Wipe over with clean water.
3. Do not use the base unit again until it is completely dry.

Cleaning the splash guard, dough hook, balloon whisk and beater

Caution! The splash guard is not dishwasher-safe. The dough hook, balloon
whisk and beater CAN NOT also be washed in the dishwasher.

1. Put the parts in cold or lukewarm water to soften dough residues.
Note: You can also add a little detergent to the water.
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Storage

The product shall be wiped the water and placed in the dry and the
normal temperature condition to avoid the humidity if no use for

a long time.

Disposal
In accordance with Directive WEEE 2012/19/EU, all electrical and electronic

equipment subject to separate collection is marked with the symbol of a
crossed-out wheeled bin.

1. At the end of the product’s service life, it
must not be disposed of with regular household
waste — it should be handed over to a
designated collection and recycling point for
electrical and electronic equipment. The
crossed-out wheeled bin symbol can be found
on the product, in the user manual, or on the
packaging.
2. The materials used in the device may be
recycled in accordance with the relevant
_ markings. By recycling, reusing materials, or
applying other forms of recovery of used
equipment, you contribute to the protection of the natural environment.
3. Information on the nearest collection point for electrical and electronic
equipment can be obtained from local authorities or from the distributor
of the device.

CE Declaration

This device has been designed, manufactured, and placed on the market
in compliance with the requirements of the Low Voltage Directive and the
Electromagnetic Compatibility Directive. Accordingly, the product has
been marked with the CE symbol, and a declaration of conformity has
been issued for it, which is made available to market surveillance
authorities.
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Srodki bezpieczenistwa

e Przed pierwszym uzyciem miksera planetarnego doktadnie
przeczytaj informacje i zalecenia dotyczace bezpieczenstwa
zawarte w niniejszej instrukcji obstugi.

e Urzadzenie nalezy uzywac¢ wytacznie zgodnie z jego
przeznaczeniem.

e Przed uzyciem umie$¢ urzadzenie na poziomej i stabilnej
powierzchni.

e UmieS¢ urzadzenie mozliwie jak najblizej zrédta zasilania, aby w razie
potrzeby mozna byto szybko i tatwo odtaczy¢ wtyczke.

¢ Urzadzenia nie nalezy ustawiaC w poblizu otwartego ognia.

e Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie uzywaj urzadzenia
w poblizu wody. Nie zanurzaj przewodu zasilajgcego ani wtyczki w
wodzie lub w jakiejkolwiek innej cieczy.

¢ Nie zaginaj ani nie przygniataj przewodu zasilajgcego. Aby unikng¢
ryzyka potkniecia, nie pozwalaj, by przewdd zwisat z krawedzi stotu
lub blatu.

e Przed zmiang akcesoridw lub zblizeniem sige do czeSci ruchomych
nalezy wytaczy¢€ urzadzenie.

e Upewnij sig, ze napiecie podane na tabliczce znamionowej
odpowiada napieciu sieci elektrycznej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na spodzie korpusu urzadzenia. Mikser planetarny
moze by¢ podtaczony wytacznie do pradu przemiennego (AC ~).
Silnik zawsze musi by¢ wytaczony przed podtaczeniem miksera do
sieci zasilajacej.

e Urzadzenie nalezy uzytkowac przy rodzaju zasilania okre$lonym na
tabliczce znamionowej. W przypadku watpliwosci dotyczacych
dostepnego zrédta zasilania, skontaktuj sie ze sprzedawca lub
lokalnym dostawca energii elektrycznej.

e Odtacz urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane lub przed
czyszczeniem.

¢ Nie uzywaj urzadzenia na zewnatrz. Mikser przeznaczony jest
wytgcznie do uzytku w pomieszczeniach.

e Nie uzywaj urzadzenia, gdy misa jest podniesiona.
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Podczas pracy nie dotykaj ruchomych czesci palcami.

Nigdy nie uruchamiaj urzadzenia bez zawartosci w misie i nie
pozostawiaj go bez nadzoru podczas pracy.

Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie w wykwalifikowanym
serwisie.

Nie podejmuj préb samodzielnej naprawy urzadzenia, poniewaz
mozesz zosta¢ narazony na kontakt z niebezpiecznymi elementami
pod napigciem lub inne zagrozenia zwigzane z otwieraniem i
zdejmowaniem obudowy.

Jezeli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostaé wymieniony
przez producenta, autoryzowany serwis lub osobe o podobnych
kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.

To nie jest zabawka! Trzymaj urzadzenie z dala od dzieci. Urzadzenie
powinno by¢ uzywane i przechowywane poza ich zasiggiem.
Wymagana jest szczegblna ostroznos¢ podczas uzywania
urzadzenia przez dzieci lub w ich obecnosci.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych, ani przez osoby z brakiem doSwiadczenia i wiedzy,
chyba ze uzycie odbywa sie pod nadzorem lub zgodnie z instrukcja
osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczefstwo.

Przekazujac urzadzenie osobie trzeciej, nalezy dotaczy¢ niniejsza
instrukcje obstugi.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoSci za szkody powstate w
wyniku nieprawidtowego uzytkowania urzgdzenia lub
nieprzestrzegania instrukcji obstugi i zaleceh bezpieczenstwa.
Wytacz urzadzenie, a nastgpnie odfagcz je od gniazdka, gdy nie jest
uzywane, przed montazem lub demontazem elementéw oraz przed
czyszczeniem. Aby odtaczy€, chwy¢ za wtyczke i wyciagnij ja z
gniazda. Nie ciaggnij za przewdd zasilajacy. W przypadku urzgdzen
trwale podtgczonych upewnij sig, ze urzadzenie jest wytaczone,
zanim przystgpisz do montazu lub czyszczenia.

Uzywanie akcesoridw niezalecanych lub niesprzedawanych przez
producenta moze spowodowac pozar, porazenie pradem lub
obrazenia ciata.

Nie pozwdl, aby przewdd zasilajgcy zwisat z krawedzi stotu lub blatu.
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¢ Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem, wtyczka ani po
upadku lub innym uszkodzeniu mechanicznym. W takim przypadku
skontaktuj sie z producentem lub autoryzowanym serwisem w celu
sprawdzenia, naprawy lub regulacji.

o Jedli producent przewiduje ograniczenie uzytkowania urzadzenia w
mniejszym zakresie niz powyzej opisany, musi to by¢ wyraznie
okre$lone w instrukciji.

Czyszczenie

e Przed rozpoczgciem czyszczenia upewnij sie, ze wtyczka zostata
odfgczona od gniazda zasilania.

e Po uzyciu pozwdl urzadzeniu catkowicie ostygnac¢ przed
rozpoczeciem czyszczenia.

e Do czyszczenia obudowy zewnetrznej uzywaj wilgotnej Sciereczki
oraz tagodnego detergentu.

e Podczas czyszczenia wnetrza i zewnetrznych elementéw
ochronnych nie uzywaj srodkéw Sciernych ani alkoholu.

¢ Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie.

e Trzepaczka do ubijania piany nadaje sie do mycia w zmywarce.
Trzepaczke mozna rowniez czySci¢ recznie w cieptej wodzie z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

e Hak do ciasta i mieszadto nie nadajg sie do mycia w zmywarce.
Nalezy je czySci¢ wytacznie w cieptej wodzie z ptynem do mycia
naczyn.

¢ Misa miksera nadaje sie do mycia w zmywarce. Mozna jg rowniez
my¢ recznie w cieptej wodzie z tagodnym detergentem. Nie uzywaj
Srodkdw Sciernych.

e Wszelkie inne prace serwisowe powinny by¢é wykonywane przez
autoryzowany serwis techniczny.
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Zawarto$¢ opakowania

Korpus gtéwny Instrukcja obstugi

Misa miksujgca Pokrywa misy

Ostrze mieszajgce Separator jajek

Hak do ciasta Silikonowa szpatutka

—_ == .

_ )| [ | —

Trzepaczka do ubijania

Opis czesci
= B I 01
07 S —~ A
B \ 09
g ————r 09
50
I
0w a2
1 | Gérna pokrywa 8 | Misa miksujaca
2 | Gérna obudowa 9 | Przyssawki
3 | Pokretto odblokowujace 10 | Hak do ciasta
4 | Pokretto sterujagce 1 | Mieszadto
5 | Dolna obudowa 12 | Trzepaczka
6 | Pokrywa dolna 13 | Panel dotykowy
7 | Ostona przeciwbryzgowa
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Dane techniczne

Napigcie znamieniowe 220-240 V ~; 50-60 Hz
Moc 2000 W

Moc fermentacji 25W

Maksymalna pojemnos¢ 6,01

Klasa ochrony I

Przed pierwszym uzyciem
e Wszystkie elementy miksera planetarnego nalezy doktadnie
wyczySci€ przed pierwszym uzyciem.

e Woyciagnij z podstawy urzadzenia odpowiednig dtugo$¢ przewodu
zasilajgcego i podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej.

Montaz urzgdzenia

1. Naciénij dzwignie odblokowujgca i unies ramie napedowe.
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2. Aby zamontowa¢ mise miksujgcg, umieS¢ jg w podstawie
urzadzenia.

3. Zablokuj mise, obracajac jag lekko zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, az zostanie pewnie osadzona.

Uwagal

Nigdy nie uzywaj miksera bez pokrywy zabezpieczajacej przed
rozpryskiwaniem. Uzytkowanie urzadzenia bez tej pokrywy moze
spowodowaé wyrzucanie sktadnikbw na zewnatrz misy.

4. Zamocuj pokrywe zabezpieczajgca na ramieniu napedowym od dotu.

5. Dociénij pokrywe, az wyraznie sie zatrzasnie.

6. Wybierz odpowiednig kohcowke:

e Hak do ciasta — do cigzkich ciast np. chlebowych.

e Trzepaczka — do ubijania Smietany, biatek jaj itp.

e Mieszadto — do Srednio gestych i lekkich mas, np. nale$nikowych
lub ciast biszkoptowych.

7.  Wibz kohcdwke mieszajgca w gniazdo znajdujace sie pod ramieniem
miksera. Upewnij sie, ze koncowka zostata prawidtowo osadzona w
uchwycie i jest stabilnie zamocowana.

8. Delikatnie unie$ koncéwke i obrdc¢ jg w lewo, az wyczujesz, ze zostata
zablokowana w uchwycie.
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Instrukcja panelu sterowania

@ Start / Pauza

Wiaczanie / wytaczanie

11.

12.

13.

14.

Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania ekran sie podswietli,
wszystkie ikony zaSwiecg, a urzadzenie przejdzie w tryb gotowosci
do pracy.

W trybie gotowoSsci ikona manualnego sterowania zaczyna migac
po 1sekundzie, a pozostate ikony przyciemniajg sie do 30%.

W trybie gotowosci przytrzymaj przycisk ,Start/Pauza” przez 5
sekund, aby wytaczy¢ urzadzenie.

Aby wiaczy¢ mikser, nacisnij przycisk ,Start/Pauza”.

2. Ustawienia

21

2.2.

2.3.

24.

Ustawienia czasu: Naci$nij ikone czasu i przytrzymaj jg, a nastepnie
przekre¢ pokretto w prawo, aby zwiekszy¢ czas, lub w lewo, aby go
zmniejszy¢. Kazdy petny obrét zmienia ustawienie o 1 minute.
Zakres regulacji: 0-15 minut (dla trybu fermentacji: 0-90 minut).
Ustawienia predkoSci: Nacisnij ikone predkosci i przytrzymaj ja,
nastepnie przekret pokretto w prawo, aby zwigkszy¢ bieg, lub w
lewo, aby go zmniejszyC. Zakres regulacji: 1-12 biegbw, przy czym
kazdy obrét zwigksza lub zmniejsza predkos¢ o jeden poziom.
Ustawienie temperatury: Przekre¢ pokretto w prawo, aby
zwigkszy¢€ temperature, lub w lewo, aby jg zmniejszy¢€.

Zakres regulacji: 25-45°C, ze zmiang o 1°C przy kazdym obrocie.
Przytrzymaj przycisk Start/Pauza przez 3 sekundy, aby zresetowaé
ustawienia i przejs¢ w tryb gotowosci.
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3. Tryby menu
3.1. Tryb wyrabiania ciasta (hak)

Kliknij ikone trybu wyrabiania ciasta — ikona zaswieci si¢ w 100%
i zacznie migac.

Naciénij przycisk ,Start/Pauza”, aby uruchomié urzadzenie.
Podczas pracy mozesz nacisng¢ ,Start/Pauza”, aby wstrzymac
dziatanie — ikona wyrabiania zacznie migac.

Ponownie naciénij ,Start/Pauza”, aby kontynuowaé przerwany
program — ikona wyrabiania bedzie $wieci¢ sie podczas pracy.
Odliczanie programu dziata w nastepujacy sposéb: 30 sekund
na biegu 1, 30 sekund na biegu 2, oraz 4 minuty na biegu 3.

Czas mozna ustawi przez rozpoczeciem lub w trakcie pracy
urzadzenia. Kliknij ikone czasu — ikona zaswieci sie w 100% i zacznie
migac. W tym momencie mozna ustawiC czas. Po zakonczeniu
ustawiania ikona czasu bedzie miga¢ przez 5 sekund, a nastepnie
przyciemni sie do 30%.

Zakres czasu podzielony jest na trzy poziomy i nie mozna skroci¢
domyslnego czasu pracy. Podczas regulacji czasu urzadzenie
pozostaje w trybie pracy.

3.2. Tryb mieszania (mieszadto)

Kliknij ikone trybu mieszania — ikona zaswieci sie w 100%

i zacznie migac.

Nacisnij przycisk ,Start/Pauza”, aby rozpoczaé prace urzadzenia.
Nacisnij ,Start/Pauza” ponownie podczas pracy, aby wstrzymaé
program — ikona mieszania zacznie migac.

Ponownie naciénij ,Start/Pauza”, aby kontynuowaé przerwany
program — ikona mieszania pozostanie podSwietlona podczas
pracy.

Program dziata w trybie odliczania: 30 sekund na biegu 7, 30
sekund na biegu 8, oraz 3 minuty na biegu 9.
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Czas mozna ustawi¢ przed lub w trakcie pracy urzadzenia, klikajac
ikone czasu. Po kliknieciu ikony czasu, ikona zaSwieci sie w 100%

i zacznie migac. Po ustawieniu czasu ikona miga przez 5 sekund,

a nastepnie przygasa do 30%. Czas pracy mozna ustawi¢ w 9
poziomach, a domys$lnego czasu pracy nie mozna skréci¢. Podczas
regulacji czasu urzadzenie pozostaje w trybie pracy.

3.3. Tryb ubijania (trzepaczka)

¢ Kliknij ikone ubijania jajek — ikona zaSwieci sie w 100% i zacznie
migac.

e Naci$nij przycisk ,Start/Pauza”, aby uruchomi¢ urzadzenie.

e Podczas pracy naciénij ,Start/Pauza”, aby wstrzymac — ikona
ubijania zacznie migac.

e Ponownie naciénij ,Start/Pauza”, aby kontynuowa¢ przerwany
program — ikona ubijania pozostanie podSwietlona podczas
pracy.

e Program odlicza czas: 4 minuty pracy na 12 biegu.

Czas mozna ustawi¢ przed rozpoczeciem lub w trakcie pracy
urzadzenia. Kliknij ikone czasu — ikona zaswieci si¢ w 100% i zacznie
miga¢. W tym momencie mozna ustawi¢ czas. Po ustawieniu czasu
ikona miga przez 5 sekund, a nastepnie przygasa do 30%. Podczas
regulacji czasu urzgdzenie pozostaje w trybie pracy.

3.4. Tryb reczny
Tryb reczny moze dziata¢ w trybie pracy ciagtej lub z odliczaniem
czasu.
¢ Kliknij ikone trybu recznego — ikona zaswieci si¢ w 100%
i zacznie migac.
Kliknij ikong czasu — ikona réwniez zadwieci sie w 100% i zacznie
migac.
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W tym momencie mozna ustawic czas. Po zakonhczeniu
ustawiania ikona miga przez 5 sekund, a nastepnie przygasa do
30%.

Kliknij ikong biegu — ikona zaSwieci sie w 100% i zacznie migac
W tym momencie mozna ustawi¢ predkosci. Po zakonczeniu
ustawiania ikona miga przez 5 sekund, a nastepnie przygasa do
30%.

Nacisénij przycisk ,Start/Pauza”, aby rozpoczaé odliczanie czasu
pracy. Podczas pracy mozesz nacisng¢ ,Start/Pauza”, aby
wstrzymac dziatanie — ikona trybu recznego zacznie migac.
Ponowne naciénij ,Start/Pauza”, aby kontynuowa¢ dziatanie
programu. Ikona trybu recznego pozostanie podswietlona
podczas pracy.

Ustawienia trybu recznego wymaga jedynie regulacji predkosci.
Czas i predkoS¢ mozna réwniez zmienia w trakcie pracy — urzadzenie
pozostaje w trybie pracy podczas regulacji.

3.5. Tryb fermentaciji

Kliknij ikone fermentacji — ikona zaswieci sie w 100% i zacznie
migac.

Nacisénij przycisk ,Start/Pauza”, aby uruchomié¢ urzadzenie.
Naciénij ,Start/Pauza” ponownie w trakcie pracy,

aby wstrzymac — ikona fermentacji zacznie migac.

Ponownie naciénij ,Start/Pauza”, aby kontynuowaé przerwany
program — ikona fermentacji pozostanie pod$wietlona podczas
pracy.

Program dziata w trybie odliczania zdomyslnym czasem

60 minut i domys$ing temperaturg 38°C.
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Czas i temperature mozna regulowac przed rozpoczeciem lub

w trakcie pracy urzadzenia.

Kliknij ikong czasu — ikona pods$wietli sie¢ w 100% i zacznie migac.

W tym momencie mozna ustawi¢ czas pracy. Po zakonczeniu
ustawiania ikona miga przez 5 sekund, a nastepnie przygasa do 30%.
Kliknij ikong fermentacji — ikona zacznie migac, a w tym momencie
mozna réwniez ustawi¢ temperature. Podczas regulacji czasu

i temperatury urzadzenie pozostaje w trybie pracy.

3.6. Tryb wagi elektronicznej
Podstawa urzadzenia jest wyposazona w cztery czujniki nacisku
0 noénoéci do 20 kg i zakresie wazenia od O do 5 kg.

Waga elektroniczna moze by¢ uzywana zaréwno z uniesionym,
jak i opuszczonym ramieniem miksera.

Wazenie mozliwe jest wytgcznie w trybie czuwania lub pauzy. Po
zakonhczeniu wazenia mikser moze kontynuowa¢ poprzednio wybrany
program.

¢ Kliknij ikone wagi elektronicznej — ikona zaswieci sie w 100%
i zacznie migac.

e Po wyzerowaniu wagi ikona pozostanie pod$wietlona przez
dtuzszy czas; w tym momencie mozna rozpoczgC wazenie.

3.7. Nie uzywaj urzadzenia przez diuzszy czas na niskich obrotach

Dtugotrwata praca na niskiej predko$ci moze prowadzi¢ do
przegrzewania sie silnika i zmniejszenia jego zywotno$ci.
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4. Wyswietlacz

4.1. Wskaznik czasu

Podczas wyrabiania ciasta, mieszania lub ubijania biatek odliczanie
Czasu rozpoczyna si¢ automatycznie.

4.2. Wskaznik predkosci

Podczas automatycznych trybéw pracy (wyrabianie, mieszanie,
ubijanie) mikser automatycznie dostosowuje predko$¢ obrotowa do
wybranego programu.

W trybie recznym wskaznik predko$ci informuje o aktualnym poziomie
predkosci.

5. Objawy przegrzania

Jesli mikser nagle zatrzyma sie podczas pracy, moze to oznaczac
przegrzanie spowodowane zbyt dtugg praca. W takiej sytuacji
temperatura silnika wzrasta, a system ochrony termicznej
automatycznie wytacza urzadzenie.

Aby przywrdci€ dziatanie:
e Ustaw pokretto predkosSci w pozycije “O".
e Odtacz wtyczke od gniazda.
e Odczekaj, az mikser ostygnie do temperatury pokojowej
(zwykle 15-30 minut, w zaleznoéci od temperatury otoczenia).
¢ Nastepnie ponownie uruchom urzadzenie.

Kody btedéw:

e EO: Wszystkie wskazniki migajg — mikro wytacznik nie jest
zablokowany (pokrywa lub zabezpieczenie nie sa prawidtowo
zamkniete).

e ET Nie wykryto predkosci silnika.

e E2:Btfad czujnika temperatury (NTC).

e E3: Btad systemu wazenia — btagd pamieci wewnetrznej
czujnikbw wagi.

e E4: Btad czujnika wagi — czujnik nie dziata prawidtowo.
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Demontaz urzadzenia

1.

2.

Nacisnij dzwignie zwalniajaca i unie$ ramig napedowe do gory.
Aby wyja¢ koncdwke, nacisénij ja lekko i odblokuj, obracajac
delikatnie w prawo.

Wyjmij kohcowke.

Aby zdjaC€ pokrywe zabezpieczajgca przez rozpryskiwaniem,
pociagnij ja w dét — w tym momencie najpierw lekko zwolnij tylna
czeS¢ pokrywy.

Odblokuj miseg, obracajac ja delikatnie w lewo.

Wyjmij mise.

Ponownie naciénij dzwignig zwalniajgca i opus¢ ramig napedowe
do pozycji roboczej.

Instrukcja obstugi

Wyrabianie lub mieszanie ciasta

Uzyj haka do ciasta.

Zalecane proporcje maki i wody: 5:3

Podczas napetniania misy nie przekraczaj maksymalnej pojemnos&ci.
Maksymalna ilo§¢ maki: 1000g

Naciénij przycisk ,Hak", aby rozpocza¢ proces, urzadzenie zatrzyma
sie automatycznie po zakonczeniu programu.

Nie uzywaj urzadzenia nieprzerwanie dtuzej niz 5 minut.

Unikaj pracy na niskiej predkosci przez dtuzszy czas.

Ubijanie biatek lub $mietany

Nacisnij przycisk “Trzepaczka”, aby rozpocza€.

Ubijaj biatka przez okoto 4 minuty (czas zalezy od iloéci i rozmiaru
jajek), az do uzyskania sztywnej piany.

Maksymalna iloS¢: 8 biatek jaj.
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Do ubicia $mietany uzyj 250ml Swiezej $mietany. Predko$¢ mozna
zwigkszy€ do poziomu 12; czas ubijania wynosi okoto 4 minuty.
Podczas napetniania misy mlekiem, Smietang lub innymi
sktadnikami upewnij sie, ze nie zostata przekroczona maksymalna
pojemnosS¢ misy.

Nalezy uzywac trzepaczki do ubijania.

Nie uzywaj urzadzenia nieprzerwanie dtuzej niz 4 minuty.

Mieszanie koktajli, shake'éw lub innych ptynnych sktadnikéw

Wymieszaj sktadniki zgodnie z przepisem, uzywajac predkosci od 5
do maksymalnie 10, przez okoto 4 minuty.

Nie przekraczaj maksymalnej pojemnoSci misy.

Nalezy uzywa¢ mieszadta.

Nie uzywaj urzadzenia nieprzerwanie dtuzej niz 4 minuty.

Zalecane poziomy predkosci

Predko§¢ | KofAcbwka Opis

1-3 bieg Hak do ciasta Wyrabianie i mieszanie gestych ciast lub

sktadnikow.

Sktadniki:

- 1kg maki pszennej

- 0,6 | letniej wody

Przygotowanie:

1. Wt6z sktadniki do misy miksera.

2. Zamontuj pokrywe zabezpieczajaca
przed rozpryskiwaniem oraz hak do
Ciasta.

3. Ustaw predkos¢

Poziom 1 - wyrabiaj przez 30 sekund
Poziom 2 — wyrabiaj przez 30 sekund
Poziom 3 — wyrabiaj przez 4 minuty
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Predkos¢ | Koncéwka | Opis
12 bieg/ Trzepaczka | Ubijanie Smietany, biatek jaj, majonezu lub
przycisk balonowa masta do uzyskania puszystej konsystenciji.
pulsacyjny Sktadniki:
- 8 biatek jaj
Przygotowanie:
1. Wlej biatka do misy miksera.
2. Zatbz pokrywe zabezpieczajgca i trzepaczke.
3. Ubijaj biatka na predkosci poziomu 12 przez
4 minuty, az powstanie sztywna piana.
7-9 bieg Mieszadto Koncdwka przeznaczona do Srednio gestych

mieszanek, takich jak ciasta potptynne, puree
ziemniaczane, masto lub przecier pomidorowy.
Zalecamy zakres predkosci 7-9.

Czyszczenie urzgdzenia

1. WyczyS¢ korpus gtéwny urzadzenia wilgotng Sciereczkg. Mozna
uzy¢ odrobiny tagodnego detergentu.

2. Nastepnie przetrzyj urzadzenie czystg, wilgotng Sciereczky, aby
usuna¢ pozostatosci detergentu.

3. Nie uzywaj urzadzenia, dopdki catkowicie nie wyschnie.

Czyszczenie pokrywy zabezpieczajgcej, haka do ciasta, trzepaczki

i mieszadta.

Uwaga! Pokrywa zabezpieczajgca nie nadaje si¢ do mycia w zmywarce.
Hak do ciasta, trzepaczka i mieszadto réwniez nie moga by¢é myte w

zmywarce.

1. Zanurz czeSci w zimnej lub letniej wodzie, aby rozmigkczy¢

pozostatoSci ciasta.

2. Mozna dodac¢ niewielka ilo§¢ detergentu do wody.
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Przechowywanie

Produkt nalezy przetrze¢ wilgotna Sciereczkg, a nastepnie przechowywaé
w suchym miejscu, w normalnej temperaturze otoczenia. Unikaj wilgoci,
zwtaszcza jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas.

Utylizacja

Zgodnie z dyrektywa WEEE 2012/19/UE, wszelkie urzgdzenia elektryczne i
elektroniczne podlegajgce oddzielnemu zbieraniu oznaczone sg symbolem
przekreslonego kosza na kétkach.

1. Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu nie
mozna go wyrzucac do zwyktych odpaddw
komunalnych — nalezy go przekaza¢ do punktu
zbierania i recyklingu sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Symbol kosza na kbétkach znajduje
sie na produkcie, w instrukcji obstugi lub na
opakowaniu.
2. Materiaty uzyte w urzadzeniu moga by¢
poddane recyklingowi zgodnie z odpowiednimi
_ oznaczeniami. Dzigki recyklingowi, ponownemu
wykorzystaniu materiatow lub innym formom zagospodarowania
uzywanego sprzetu przyczyniasz sie do ochrony Srodowiska naturalnego.
3. Informacje o najblizszym punkcie zbibrki sprzetu elektrycznego i
elektronicznego mozna uzyskac w lokalnych urzedach lub u sprzedawcy
urzadzenia.

DEKLARACJA CE

To urzadzenie zostato zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na
rynek zgodnie z wymogami Dyrektywy niskonapigciowej oraz Dyrektywy
dotyczacej kompatybilnoéci elektromagnetycznej. W zwigzku z tym
produkt zostat oznaczony znakiem CE, a dla niego wystawiono deklaracje
zgodnosci, ktéra jest udostepniana organom nadzoru rynku.
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MegaMarket S.A.

Strefowa 15 +48 798 532 532
39-442 Chmieléw kontakt@megamarket.pl
Polska www.megamarket.pl
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