Sokownik ze stali nierdzewnej

Mega-M

Instrukcja obstugi
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Prosimy o uwazne zapoznanie si¢ z instrukcjg przed uzyciem i zachowac niniejszg instrukcje dla innych
uzytkownikow.
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Dzigkujemy za zakup oraz korzystanie z produktow Mega-M. W celu petnego wykorzystania funkcji
naszych urzadzen i zmniejszenia ryzyka wystgpienia uszkodzeh czy obrazen, prosimy o doktadne
zapoznanie sie z niniejszg instrukcja obstugi przed rozpoczeciem uzytkowania oraz zachowanie jej na
przysztosc.

Sokownik zostat zaprojektowany z myslag o konsumentach cenigcych sobie zalety naturalnej i zdrowej
zywnosci. Przy jego pomocy bedzie mozna przygotowac pyszne owocowe soki. Ustawiajac odpowiednio
elementy sokownika moze on stuzyC jako urzadzenie do gotowania na parze lub jako zwykty garnek.
Wielofunkcyjny charakter sokownika sprawi, ze gotowanie bedzie czystg przyjemnoScig, ktora
zaowocuje smacznymi i zdrowymi, domowymi przetworami.

A Ostrzezenie!

Kazda modyfikacja urzadzenia, niewtaSciwa instalacja, regulacja i konserwacja moga
prowadzi¢ do strat materialnych.

Firma nie ponosi odpowiedzialnosci za celowe uszkodzenia sprzetu, zaniedbanie, szkody spowodowane
nieprzestrzeganiem instrukcji i przepisow.

Nieuprawniona préba ingerencji w urzadzenie i zastosowanie nieoryginalnych czesci zamiennych jest
rébwnoznaczne z uniewaznieniem gwarancji.



Zawartos¢ opakowania i parametry techniczne

W opakowaniu znajduja sie nastepujace elementy sokownika:

Naczynie na wode (1 szt.) o §rednicy 24 cm i wysokoséci 11,5 cm;

Naczynie na sok (1 szt.) o $rednicy 26 cm i wysokosci 15,5 cm;

Naczynie na owoce (1 szt.) o §rednicy 26 cm i wysokosci 155 cm;

Szklana pokrywa (1 szt.) o $rednicy 26 cm z uchwytem oraz otworem odpowietrzajacym;
Silikonowa rurka odprowadzajaca sok (1 szt.) z koncéwka ze stali nierdzewne;j;

Zacisk rurki (1 szt.);

Instrukcja obstugi.

Naczynie na wode posiada wielowarstwowe dno, ktére zostato wykonane ze stali nierdzewnej oraz
aluminium. Dzieki takiemu rozwigzaniu ciepto zostaje réwnomiernie rozprowadzone po powierzchni
naczynia, zapewniajac tym samym oszczedno§¢ energii i czasu.

Naczynie nadaje sie do wuzycia na kuchenkach gazowych, elektrycznych, indukcyjnych oraz

ceramicznych.

Budowa sokownika

4) 1. Naczynie na wode
A 2. Naczynie na sok
3. Naczynie na owoce
4. Szklana pokrywka
__________ © 5. Silikonowa rurka z zaciskiem
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Zasady bezpiecznego uzytkowania

Tylko prawidtowe, zgodne z instrukcjg uzytkowanie sokownika gwarantuje bezpieczenstwo uzytkownika.

1.

2.
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Zachowaj instrukcje i przechowuj jg w tatwo dostepnym miejscu.

Wszystkie elementy i czeSci muszag pochodzi¢ od niniejszego kompletu. Nie wymieniaj zadnych
elementéw sokownika ani poszczegdlnych jego czeSci na zamienniki nie pochodzace od
producenta.

Nigdy nie dotykaj elementdéw sokownika, ktére w trakcie nagrzewania staja sie gorace.

Przy kazdorazowym kontakcie z gorgcym sokownikiem, korzystaj z bocznych uchwytéw, stosujac
dodatkowe formy ochrony (np. rekawice kuchenne).
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Nie przeno$§ wypetnionego gorgcym ptynem sokownika ze wzgledu na podwyzszone ryzyko
poparzenia.

W przypadku koniecznosci uzupetnienia wody w sokowniku, upewnij sig, ze caty sok, powstaty w
trakcie gotowania zostat uprzednio z niego przelany. Zachowaj wszelkie Srodki ostroznosci
przystepujac do przenoszenia goracych elementéw sokownika (np. zastosuj rekawice kuchenne).
Pamigtaj, ze para wodna wydobywajgca sie z sokownika jest goraca i kontakt z nig grozi
poparzeniem.

W trakcie pracy sokownika zachowaj szczegdlng ostroznoS¢, by dzieci nie zblizaty sie zbyt blisko
do pracujgcego gorgcego urzadzenia.

Z sokownika nie wolno korzysta¢ dzieciom.

Zachowaj szczegblng ostroznoS¢ w trakcie przelewania z naczynia na sok goracej cieczy, ze
wzgledu na mozliwos¢ jej rozprysniecia. Rurka odprowadzajgca sok moze by¢ wdwczas goraca
(zalecamy uzycie rekawic kuchennych).

W  przypadku zauwazenia jakichkolwiek nieprawidtowosci w dziataniu sokownika, nalezy
natychmiast zdja¢ go z kuchenki, ustawi¢ na ptaskiej powierzchni i pozostawi¢ do catkowitego
ostudzenia.

Nigdy nie uzywaj sokownika, niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Uzywaj wytgcznie zrodet ciepta okreslonych w Rozdziale Il - Parametry techniczne.

Przed kazdym uzyciem sprawdz czy kazdy jego element zostat zamontowany poprawnie (zob.
Rozdziat V - Uzytkowanie sokownika).

Uwaga! Pomimo iz urzadzenie zostato zaprojektowane tak aby byto bezpieczne, posiadato
odpowiednie §rodki ochrony oraz pomimo uzycia dodatkowych elementdw zabezpieczajacych
uzytkownika, nadal istnieje niewielkie ryzyko wypadku lub odniesienia obrazen w trakcie pracy z
urzadzeniem. Zaleca sie zachowanie ostroznosci i rozsadku podczas jego uzytkowania.

Uzytkowanie sokownika

Dolne naczynie (1) napetni¢ woda do okoto 2 cm ponizej gérnej krawedzi. Natozy¢ naczynie srodkowe (2)

i gorne (3).

Do goérnego naczynia(l) wiozyé umyte owoce. Owoce migkkie (jagody, truskawki, maliny,
porzeczki) wsypac w catoéci. Owoce twarde (jabtka, gruszki) pokroi¢ na kawatki nie mniejsze niz 3
cm.

Owoce zasypac¢ cukrem w iloéci od 100 do 600 gramoéw (patrz tabela).

Zestaw przykry¢ pokrywa (4) i zamkna¢ zacisk na wezyku, a nastepnie ustawi¢ na kuchence i
doprowadzi¢ do wrzenia (ptomier nie powinien wychodzi¢ poza krawedz naczynia). W miare
uptywu czasu z owocdw zacznie wydziela€ sie sok i gromadzi¢ w srodkowym naczyniu.

Upewnij sie, ze przez caty czas gotowania w naczyniu znajduje sie woda z ktérej w procesie
podgrzewania powstaje para. W tym celu sprawdzaj regularnie poziom wody w naczyniu - nie
pozwdl by woda wyparowata z niego catkowicie, gdyz moze prowadzi¢c to do uszkodzenia
sokownika.

W przypadku konieczno$ci uzupetnienia wody w sokowniku, chwy¢ naczynie do soku (2) za
boczne uchwyty, a nastepnie ostroznie, wraz z naczyniem do owocéw (3), przetdz je na ptaska
powierzchnie. Dolej wody do poziomu ok. 3/4 catkowitej objetosci naczynia do wody (1).
Nastepnie nat6z pozostate elementy sokownika by kontynuowal gotowanie. Pamigtaj by
kazdorazowe dolanie wody, a tym samym przeniesienie naczyn, poprzedzone zostato
odprowadzeniem soku z sokownika. Zalecamy stosowanie rekawic kuchennych.



e (Czas wymagany do uzyskania soku, liczony od momentu zagotowania sie wody wynosi:
v Dla owocow miekkich (truskawki, maliny) 30 min,
v Dla owocow poéttwardych (czarna porzeczka, boréwka) 40 min.;
v Dla owocéw twardych (jabtko, gruszka) 60 min.

Ponizej przedstawiamy przyktadowy czas potrzebny do uzyskania soku z owocow.

. Przyblizonailos¢ Przyblizonailosé
Nazwa produktu Gzas mezl:!edny do cukruna 5 kg uzyskanego soku
uzyskania soku owocow (w litrach)

Agrest 80 minut 400 g 25-3L
Brzoskwinie 40 minut 250 g 35L
Czarna porzeczka 40 minut 400 -600 g 3L
Czerwona porzeczka 40 minut 400-600 g 3-35L
Gruszki 60 minut 25L
Jabtka 60 minut 50-100 g 25L
Jezyny 40 minut 200-300g 375L
Maliny 30 minut 250 g 375L
Morele 30 minut 250 g 25-3L
Rabarbar 90 minut 400 -600 g 35L
Sliwki 60 minut 300¢g 35L
Truskawki 30 minut 100 -200 g 375L
Winogrona 40 minut 3L
Wisénie (stodkie) 40 minut 350 g 25 L
Wisnie (kwasne) 40 minut 400 g 3-375L
Zurawina 40 minut 450 g 375 L

A Uwaga! Powyzsze czasy sg orientacyjne. Zmiany zalezg od rodzaju produktéw spozywczych.
Uzytkownicy moga dobra¢ odpowiedni czas zgodnie ze swoim doSwiadczeniem.

e Po okoto 15 minutach od chwili zagotowania sie¢ wody, otworzy¢ zacisk na wezyku i zlewac
gromadzacy sie sok bezposrednio do butelek.

e Zaraz po ich napetnieniu zamkng¢ szczelnie butelki, wstawi¢ do garnka z wodg i pasteryzowac
przez 30 minut.



Zachowaj szczeg6lng ostroznoS¢ w trakcie przelewania soku do butelek lub innego
naczynia. Ze wzgledu na wysoka temperature wytworzonego soku, zalecamy stosowanie
rekawic kuchennych oraz innych form ochrony podczas procesu jego przelewania.
Dopilnuj rowniez, aby w tym czasie dzieci znajdowaty sig¢ z dala od sokownika i naczyh
wypetnionych goragcym sokiem.

Jesli pragniesz by otrzymany w wyniku przetworzenia sok zawierat drobiny owocow, i migzszu
przemieszaj je w trakcie gotowania przy pomocy kuchennej tyzki lub topatki. Dla uzyskania efektu
przeciwnego nie ingeruj w zawarto$¢ sokownika do momentu catkowitego wytracenia soku z
OWOoCOW.

Wykorzystujac sokownik mozesz takze uzyskaC soki warzywne. Doskonale nadajg sie¢ do tego
pomidory lub rabarbar, ktére przed utozeniem w naczyniu nalezy pokroi¢ na drobniejsze kawatki.
Celem uzyskania bardziej wyrazistego smaku, sugerujemy przyprawienie znajdujgcych sie w
sokowniku warzyw odrobing soli.

Sokownik moze réwniez stuzy¢ w kuchni jako garnek do gotowania na parze:

1. Ustaw wszystkie elementy naczynia podobnie jak w przypadku przetwarzania soku z
owocow i warzyw. Uzywajgc zacisku, przymocuj silikonowa rurke do jednego z uchwytéw
sokownika.

2. Wypetnij naczynie na wode do okoto 1/2 jego catkowitej objetosci, ustaw na kuchence /
ptycie grzewczej i doprowadz do wrzenia.

3. Witbz produkty zywnoSciowe do naczynia na owoce, ktéry w tym przypadku postuzy jako
sitko do gotowania na parze. Przykryj naczynie pokrywa i gotuj przez okreslony czas
wedtug wtasnego uznania.

Mozesz wykorzysta¢ naczynie do owocow takze jako cedzak do spaghetti. Idealnie nadaje sie on
réwniez do ptukania sataty oraz mycia warzyw z przydomowego ogrodu

Postuguj sie naczyniem na wode jak zwyczajnym garnkiem. Za sprawag zastosowania
wielowarstwowego dna w naczyniu, zyskasz mozliwo$¢ przygotowywania smacznych zup,
gulaszow lub kremow, bez ryzyka przypalenia potrawy.

W przypadku przygotowywania na parze migs oraz ryb i owocdw morza, wykorzystaj
(gromadzacy sie w naczyniu na sok) ptyn wytragcony w trakcie gotowania do przygotowania
s0s6w lub kremow.

Konserwacja i czyszczenie

—_

Sokownik nadaje sie do mycia w zmywarce z wytgczeniem silikonowej rurki.

Silikonowag rurke nalezy my¢ recznie przy uzyciu cieptej wody, usuwajac wszelkie pozostatosci po
procesie gotowania.

Przed pierwszym uzyciem naczynie nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem detergentu, a
nastepnie wytrze¢ do sucha.

Nie stosowac substancji zrgcych, ani przedmiotdéw mogacych porysowac scianki naczynia.
Ptomien nie powinien wychodzi€¢ poza krawedz naczynia.

Po zakonczeniu gotowania, kazdorazowo umyj sokownik w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do
mycia naczyn, a nastepnie optucz pod biezacg woda i osusz przy pomocy papierowego recznika
lub szmatki kuchennej o migkkiej powierzchni.

Przechowuj sokownik w oryginalnym opakowaniu, starajac sie by nie byt on fatwo dostepny dla
dzieci.
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