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WSTEP
Drodzy Panstwo,

Chcielibysmy podzigkowac Panstwu i pogratulowac zakupu Pieca z linii ChefLux™/ BakerLux™; mamy
nadzieje, ze jest to dopiero poczatek diugotrwatej i owocnej wspotpracy.

Seria elektrycznych piecy konwekcyjnych ChefLux™/ BakerLux™ gwarantuje fatwe gotowanie produktéw z
wykorzystaniem najbardziej powszechnych technik tradycyjnej kuchni, zapewniajac jednoczesnie uzyskanie
doskonatego rezultatu przy pieczeniu prostych produktéw.

Panistwa piece ChefLux™/ BakerLux™ charakteryzuja sie wydajnoscia i prostota: Wydajnos¢, jesli chodzi o
zapewnienie doskonatego jednolitego pieczenia w kazdych warunkach i przy petnych zatadunkach pieca;
Prostote, poniewaz piec zostat zaprojektowany w taki sposob, aby zapewni¢ szefowi kuchni wszystkie
potrzebne wiasciwosci i funkcje bez niepotrzebnych i bezuzytecznych dodatkéw.

Panistwa piece ChefLux™/ BakerLux™ taczg w sobie technologie AIR.Plus, STEAM.Plus oraz DRY.Plus, ktdre sg
rezultatem gruntownego procesu upraszczania i maja na celu stworzenie prostego i fatwego w obstudze,
ale w dalszym ciggu niezwykle wydajnego pieca, zachowujacego jednoczesnie znang i ceniong jakos¢
produktéw firmy UNOX.

UNOX S.p.A.

Dostawca: Instalator:

Data instalacji:

Firma zastrzega sobie prawo do wprowadzania zmian majacych na celu poprawe jakosci i udoskonalenie urzadzen oraz
akcesoridéw przedstawionych w niniejszej instrukcji bez wczesniejszego powiadomienia..
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Uwagi ogélne

Niniejsza instrukcja przedstawia instalacje i uzytkowanie urzadzen z serii BakerLux™ oraz ChefLux™.

Modele piecow z serii BakerLux™ s3 urzadzeniami przeznaczonymi do pieczenia produktéw piekarniczych oraz
wyrobéw cukierniczych takich jak: chleb, herbatniki, ciasta, ciasto parzone, croissanty, pizza, blaty do pizzy, pieczywo
focaccia, babki, keksy, ciasto panettone, produkty drozdzowe, na zakwasie itp.....

Modele z serii BakerLux™ sg przystosowane do sterowania recznego - #asnual lub automatycznego - Dysmamic i

dostepne sg w 2-ch wielkosciach. (6 lub 10 blach 600x400)

Modele z serii ChefLux™ sa urzadzeniami przeznaczonymi do pieczenia produktéw spozywczych: potraw
grillowanych oraz smazonych bez ttuszczu, migsa, pieczenia ryb oraz drobiu, pieczenia pizzy, pieczywa focaccia,

Modele ChefLux™ sg przystosowane do sterowania recznego - #asual - i dostepne sa w 2-ch wielkosciach (6lub10

blach 600x400).

XB695 @

® Dy.n.a.nu'.c 6 (600x400)
XB693 @ ® Manual 6 (600x400)
XB895 @ @ Dynamic 10 (600x400)
XB893 @ ® Manuval 10 (600x400)

ChefLux™

XV593 @ ® Manuwal

MODEL | WERSJA | STEROWANIE | POJEMNOSC

7GN1/1

XVv893 @ ® Manual

12GN 11

Wyjasnienie znaczenia piktogramow

Instrukcje dotyczace instalacji i
uzytkowania maja zastosowanie
dla wszystkich modeli chyba, ze
okreslono inaczej.

piece elektryczne

piece gazowe
piece wolnostojace

piece z wozkiem

B

Dynamic piece sterowane automatycznie

Manual piece sterowane recznie

spowodowac uszkodzenie ciata lub $mier¢.

Uwaga: zagrozenie pozarem!

Uwaga: zagrozenie porazeniem elektrycznym!

Uwaga: zagrozenie poparzeniem.

Wskazowki i uzyteczne informacje

B> >

Nalezy przeczyta¢ wskazéwki zawarte w innym rozdziale

Uwaga! Sytuacja przedstawiajaca bezposrednie niebezpieczenstwo, lub niebezpieczna sytuacja mogaca
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Przepisy dotyczace bezpieczenstwa

APrzepisy bezpieczenstwa dotyczace instalacji i konserwacji urzadzenia

® Przed przystapieniem do instalacji oraz konserwacji urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac niniej-

sza instrukcje obstugi. Instrukcje nalezy zachowa¢ i przechowywaé w bezpiecznym miejscu w celu

umozliwienia uzytkownikom urzadzenia zapoznania sie z nia w przysziosci.

Wszystkie prace zwiazane z instalacja, montazem oraz nierutynowa konserwacja musza zostac

wykonane wytacznie przez wykwalifikowanego pracownika technicznego autoryzowanego przez

producenta urzadzenia. Prace te musza by¢ przeprowadzone zgodnie z przepisami prawnymi

obowiazujacymi w kraju, w ktérym urzadzenie jest uzytkowane oraz zgodnie z wymogami zasad

bezpieczenstwa i higieny pracy.

® Przed rozpoczeciem prac zwiazanych z instalacjg oraz konserwacja nalezy odfaczy¢ urzadzenie od zrédta zasila-
nia elektrycznego.

® Przed zainstalowaniem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze warto$¢ napigcia oraz inne parametry zrédet zasilania

w energie elektryczng i wode sa zgodne z wymogami przepiséw prawnych obowigzujacych w kraju, w ktérym

instalowane jest urzadzenie oraz, ze odpowiadajg wartosciom podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Wszelkie nieuprawnione i nieautoryzowane manipulowanie przy urzadzeniu lub przeprowadzanie jakichkolwiek

jego modyfikacji oraz jakiekolwiek ingerencje nie zgodne ze wskazdwkami zawartymi w niniejszej instrukcji

skutkuja utrata waznosci gwarancji.

Instalacja, naprawa oraz konserwacja urzadzenia niezgodna z wytycznymi zawartymi w niniejszej instrukgji

obstugi moze spowodowa¢ zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sig w jego poblizu, a

takze uszkodzenia ciafa, a nawet wypadek ze skutkiem smiertelnym.

® Podczas instalacji urzadzenia osobom niezaangazowanym w proces instalacji nie wolno przebywa¢ ani przecho-

dzi¢ w poblizu miejsca, gdzie odbywa si¢ instalacja.

Biorac pod uwage potencjalne zagrozenie zwiazane z materiatami, z ktérych wykonano opakowania urzadzenia,

musza by¢ one trzymane poza zasiggiem dzieci i zwierzat, a nastgpnie musza by¢ one odpowiednio zutylizowane

zgodnie z obowigzujacymi lokalnymi przepisami prawnymi.

Tabliczka znamionowa urzadzenia zawiera podstawowe dane techniczne majace kluczowe znaczenie w przy-

padku jakichkolwiek napraw czy konserwacji urzadzenia. Nie nalezy usuwa¢, niszczy¢ lub modyfikowac tabliczki

znamionowej urzadzenia.

Niezastosowanie si¢ do powyzszych zasad moze spowodowac¢ zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotow

znajdujacych si¢ w jego poblizu, a takze ($miertelne) uszkodzenia ciata jak réwniez skutkuje utrata waznosci

gwarancji oraz zwolnieniem producenta urzadzenia od wszelkiej odpowiedzialnosci.

A Przepisy dotyczace bezpieczenstwa dla uzytkownika

® Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia oraz przed przystapieniem do kazdorazowej rutyno-
wej konserwacji nalezy uwaznie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi. Instrukcje nalezy zacho-
wac i przechowywac ja w bezpiecznym miejscu w celu umozliwienia uzytkownikom urzadzenia
zapoznania si¢ z nig w przysztosci.
¢ Uzytkowanie oraz czyszczenie urzadzenia w sposéb niezgodny ze wskazéwkami zawartymi w
niniejszej instrukcji obstugi uwazane jest za nieprawidtowe i moze spowodowac zniszczenie urza-
dzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sie w jego poblizu, a takze uszkodzenia ciala, a nawet
wypadek ze skutkiem $miertelnym; dodatkowo takie postepowanie skutkuje utrata waznosci
gwarancji i zwalnia producenta urzadzenia od wszelkiej odpowiedzialnosci.
Niniejsze urzadzenie moze by¢ uzytkowane jedynie w celu gotowania i pieczenia produktéw spozywczych
w zaktadach zbiorowego zywienia i w profesjonalnych kuchniach. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane jedynie
przez wykwalifikowanych pracownikéw, ktérzy ukonczyli przewidziane kursy obstugi; jakiekolwiek inne uzyt-
kowanie uznaje sig za niewtasciwe i niezgodne z wytycznymi producenta, a przez to niebezpieczne.
® W szczegdlnosci urzadzenie moze by¢ uzyte w celu:
- pieczenia ciast i chleba, zaréwno $wiezych jak i mrozonych (BakerLux™);
- gotowania produktéw spozywczych, zaréwno $wiezych jak i mrozonych (ChefLux™);
- gotowania na parze migsa, ryb oraz warzyw (ChefLux™);
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- gotowania zapakowanych prézniowo produktéw spozywczych w torebkach przystosowanych do tego
typu obrébki;

- rozmrazanie i podgrzewanie schtodzonych i mrozonych produktéow (BakerLux™ - ChefLux™);
Nalezy monitorowac¢ urzadzenie podczas catego cyklu obrébki.
W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata albo, gdy wystepuja jakiekolwiek zmiany w jego funkcjonowaniu
lub w wygladzie nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilajacego w energie elektryczng i w
wode, a nastepnie skontaktowac sig z autoryzowanym przez producenta urzadzenia punktem serwisowym.
Nie nalezy probowa¢ naprawia¢ urzadzenia we wtasnym zakresie. Przy kazdorazowej naprawie urzadzenia
nalezy uzywac wytacznie oryginalnych czesci zamiennych firmy UNOX. Niezastosowanie si¢ do powyzszych
wymogow moze spowodowac zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sig w jego po-
blizu, a takze uszkodzenia ciafa, a nawet wypadek ze skutkiem $miertelnym, a takze skutkuje utrata waznosci
gwarangji.
Aby zapewni¢ doskonata efektywnos¢ urzadzenia oraz bezpieczenstwo pracy nalezy raz do roku zleca¢ kon-
serwacjeg i przeglad techniczny urzadzenia autoryzowanemu przez producenta punktowi serwisowemu.

& RYZYKO OPARZENIA 1 ZRANIENIA'!

Podczas pieczenia oraz podczas procesu chfodzenia komory pieca, nalezy zachowa¢ ostroznos¢ przy nastepu-
jacych czynnosciach:
- dotyka¢ mozna jedynie elementéw sterujacych urzadzeniem oraz klamki, poniewaz zewnetrzne czesci
urzadzenia osiagaja bardzo wysoka temperature (temperatura powyzej 60°C - 140°F).
- w przypadku koniecznosci otwarcia drzwiczek, nalezy te czynnos¢ wykona¢ powoli i z najwieksza
ostroznoscia, z uwagi na wysoka temperature pary wydostajacej sie z komory pieca.
- nalezy nosi¢ odporng na temperature odziez ochronng przystosowang do recznego przemieszczania
pojemnikéw, akcesoriéw oraz innych przedmiotéw wewnatrz komory pieca.

- nalezy zachowa¢ szczegolng ostroznosé podczas wyjmowania blach i pojemnikéw z komory pieca.

& RYZYKO POZARU !

Przed rozpoczegciem uzytkowania urzadzenia nalezy upewnic sig, ze wewnatrz komory pieca nie znajduja si¢
zadne niezwiazane z procesem obrébki przedmioty (instrukcje uzytkowania, plastikowe torby itp.) lub pozo-
statosci detergentéw do czyszczenia urzadzenia; ponadto nalezy upewnic sig, ze przewdéd odprowadzajacy
spaliny nie jest zablokowany oraz ze w jego poblizu nie znajdujg sig¢ zadne materiaty tatwopalne.

Nie nalezy umieszcza¢ zrédet ciepfa (np. urzadzen do grillowania lub smazenia, itp.), tatwopalnych substanciji
oraz paliwa (np. gaz, benzyna, ropa naftowa, butelki z alkoholem, itp....) w poblizu urzadzenia.

Do gotowania lub pieczenia nie nalezy uzywac¢ tatwopalnych produktow spozywczych lub ptynéw (np. alko-
hol).

Komore pieca nalezy zawsze utrzymywac w czystosci, przeprowadzajac czyszczenie codziennie lub po
zakoniczeniu kazdego cyklu pracy urzadzenia: tluszcze i resztki produktow spozywczych pozostawione we-
wnatrz komory pieca moga si¢ zapali¢!

& RYZYKO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM !

nie nalezy otwiera¢ czesci urzadzenia oznaczonych tym symbolem: dostep do ukrytych pod nimi elementéw
jest zarezerwowany jedynie dla wykwalifikowanych pracownikéw technicznych posiadajacych autoryzacje
producenta urzadzenia.

Niezastosowanie sie do powyzszych wymogéw moze spowodowac zniszczenie urzadzenia lub innych
przedmiotéw znajdujacych sie w jego poblizu, a takze uszkodzenia ciafa, a nawet wypadek ze skutkiem
$miertelnym, a takze skutkuje utrata waznosci gwarancji.
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Spis tresci

Rozpakowywanie urzadzenia

Usuwanie folii ochronnej

Sprawdzanie zawartosci opakowania

Ustawianie urzadzenia

Charakterystyka strefy przeznaczonej do instalacji urzadzenia

Wymagania montazowe usytuowania urzadzenia w miejscu planowanej instalacji

Mocowanie urzadzenia

Mocowanie urzadzenia na podstawie: uzytkownika

Mocowanie urzadzenia na podstawie: producenta

Regulacja drzwi

Regulacja zamka drzwi

Mozliwo$¢ obustronnego zamontowania drzwi w zaleznosci od potrzeb uzytkownika
Podtaczenie do sieci zasilania w energie elektryczng

Kontrola

Dostosowywanie do innego napiecia

Wymiana przewodu zasilajacego

Podtaczenie do zasilania w wode

Instalacja wodna: podtaczenie do sieci zasilajacej w wode

Siec¢ zasilajgca w wode: charakterystyka

Instalacja wodna: odprowadzenie wody z komory pieca

System odprowadzania wody: charakterystyka

Instalacja wodna: konserwacja

Odprowadzenie spalin z komory pieca

Montaz zewnetrznych elementéw peryferyjnych i akcesoriéw

Przyktady prawidtowej i nieprawidtowej instalacji urzadzenia

1
1
12
12
13
14
15
15
16
16
17
20
21
21
21
22
22
22
23
24
24
25
25
26
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»Przepisy dotyczace bezpieczenistwa” na stronie 6 oraz rozdziat,,Uwagi ogéine

. Przed rozpoczeciem instalacji urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac rozdziat
"
na stronie 5.

Podczas instalacji nalezy nosi¢ odpowiednig odziez ochronng (obuwie ochronne, rekawice, itp.).

Rozpakowywanie urzadzenia

llos¢ oséb
niezbednych
do intalacji

Po dostarczeniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢ czy urzadzenie nie zostato w sposéb widoczny uszkodzone
podczas transportu.
W przypadku zauwazenia uszkodzenia nalezy niezwlocznie skontaktowac sie z producentem urzadzenia. W

zadnym wypadku NIE WOLNO instalowa¢ uszkodzonego urzadzenia. TABELA WYMIAROW | MASY

URZADZEN W OPAKOWANIU

BakerLux™

XB893 980x1060x 1400 mm 120
XB895 980x1060x 1400 mm 120
XB693 980x1060x 1080 mm 90
XB695 980x1060x 1080 mm 90
ChefLux™

XV893 980x1060x 1400 mm 120
XV593 980x1060x 1080 mm 90

Przed przetransportowaniem urzadzenia do miejsca, w ktérym ma ono zostac zainstalowane nalezy upewni¢
sie, ze:

- urzadzenie zmiesci sie we wszystkich drzwiach, korytarzach i przejsciach prowadzacych do miejsca jego
lokalizacji;

- podtoga, na ktérej ma zostac ustawione urzadzenie ma nosnos¢ wystarczajaca do utrzymania ciezaru
urzadzenia (patrz, TABELA WYMIAROW | MASY URZADZEN W OPAKOWANIU").

Transport urzadzenia musi odbywac sie wytacznie za pomoca urzadzer mechanicznych (np. wézek widtowy).

”
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Rozpocza¢ rozpakowywanie urzadzenia przecinajac nylonowe tasmy O, unies¢ kartonowe opakowanie @ i
usunac je © oraz @.

Odkreci¢ $ruby © aby oddzieli¢ urzadzenie od drewnianej palety 0.

Nalezy zachowac te sruby oraz plastikowq ostone do pézniejszego zamocowania pieca do
A podstawy;

Sruby mocujace plastikowa ostone do drewnianej palety mozna wyrzucic.

o
/l

Poniewaz materialy stanowiace opakowanie
A urzadzenia mogaq stanowic zagrozenie
nalezy je przechowywac poza zasiegiem
dzieci i zwierzat, a nastepnie prawidtowo
zutylizowac zgodnie z przepisami prawnymi
obowiazujacymi w miejscu instalacji urzadzenia.
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Usuwanie folii ochronnej

Nalezy ostroznie oddzieli¢ folie ochronng od
elementéw urzadzenia:

wyczyscic jakiekolwiek pozostatosci kleju za pomoca
odpowiednich rozpuszczalnikéw. Nie nalezy uzywac
do tego zadnych narzedzi, detergentéw $ciernych
lub kwaséw, z uwagi na mozliwosc¢ uszkodzenia
powierzchni urzadzenia.

Usunieta folia ochronna moze stanowi¢
A zagrozenie, dlatego nalezy przechowywac ja

poza zasiegiem dzieci i zwierzat, a

nastepnie prawidtowo zutylizowac zgodnie z
przepisami prawnymi obowiazujacymi w miejscu
instalacji urzadzenia.

Sprawdzanie zawartosci opakowania

Przed rozpoczeciem instalacji urzadzenia nalezy

sprawdzi¢ czy w opakowaniu nie brakuje

nastepujacych elementdéw i czy nie zostaty one

uszkodzone podczas transportu:

- czy tylna $ciana pieca jest przygotowana do::
- podfaczenia do zasilania w energie elektryczng
(przewdd zasilajacy zamontowany fabrycznie);
- podfaczenia do zasilania w wode (przewéd
zasilajgcy w wode, filtr mechaniczny, ztaczka
¥ z zaworem odcinajgcym zamontowanym
fabrycznie);

- dokumentacja techniczna (Instrukcja obstugi i
instalacji urzadzenia, zatacznik ,Dane techniczne");

- 4 wsporniki plastikowe;

- 1,Zestaw startowy” (1 odporne na wysoka
temperature kolanko odptywowe 90°, 8
samogwintujacych wkretéw, 1 dwustronny klucz
ptaski, 1 naklejka ostrzegajaca przed przechyleniem i
rozlaniem ptynu, 1 stozkowy korek odptywowy).

W przypadku, gdy w opakowaniu brakuje
ktoregokolwiek z wyzej wymienionych elementéow
nalezy skontaktowac sie z producentem
urzadzenia.

Dostepny jest dodatkowy osprzet pomocniczy jako profesjonalne uzupetnienie serii BakerLux™ i
ChefLux™: w celu uzyskania dodatkowych informacji prosimy o kontakt z producentem urzadzenia.
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Ustawianie urzadzenia

Charakterystyka strefy przeznaczonej do instalacji urzadzenia

Urzadzenie nalezy zainstalowac w strefie:

- przeznaczonej i dostosowanej do przygotowywania
positkéw dla zbiorowego zywienia;

- posiadajacej odpowiednia wentylacje;

- ktéra spetnia wymogi obowiazujacych przepiséw
Erawnych gJIotycz‘ahc'yc.h systemow zasilania oraz

ezpieczenstwa i higieny pracy;

- zabezpieczonej przed niekorzystnymi czynnikami
atmosferycznymi;

- 0 temperaturze otoczenia pomiedzy +5°, a maximum
+35°C;

- w ktérej wilgotnos¢ maksymalna nie przekracza 70%.

W celu unikniecia uszkodzenia elementéw

elektrycznych urzadzenia, nie nalezy instalowa¢

go w poblizu innych urzadzen, ktére osiagaja

wysoka temperature.

Urzadzenia nie nalezy instalowa¢ w niszach i
zagtebieniach w scianach lub meblach.
Nalezy upewnic¢ sig, ze podloga, na ktdrej zostanie
zainstalowane urzadzenie posiada odpowiednig
nosnos¢, aby utrzymac ciezar urzadzenia wraz z jego
maksymalna dopuszczalng zawartosciq (patrz "Tabela
A").

Table A
WYMIARY WAGA*
MODEL W xDxHmm kg
XB893 860x900x1250 112 W celu uzyskania dodatkowych
XB895 860x900x1250 112 informacji technicznych na te-
XB693 860x900x930 80 mat urzadzenia nalezy
przeczytac zafacznik ,,Dane techniczne
XB695 860x900x930 80 dostarczany w komplecie z
ChefLux™ urzadzeniem.
Xv893 860x900x1250 112
XV593 860x900x930 80
*Podane wartosci odnosza sie do
pustego urzadzenia, bez zatadunku.
10 cm Strefa, w ktérej instalowane jest urzadzenie musi by¢
wyposazona w odpowiednie systemy zasilania w
- energie elektryczna i w wode, zgodne z wymogami
przepiséw prawnych dotyczacych systemoéw zasilania
oraz bezpieczenstwa i higieny pracy obowiagzujacych w
kraju, w ktérym urzadzenie bedzie uzytkowane.
Podane obok liczby okreslaja wymagania montazowe
podfaczen:
dad
; - podiaczenie do zasilania w energie elektryczna
== §| 8
Q - podfaczenie do zasilania w wode =
8]
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Usytuowania urzadzenia w miejscu planowanej instalacji

Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ zgodnie z podanymi
obok wytycznymi dotyczacymi zachowania odlegtosci
pieca od $cian i innych urzadzen, aby zapewni¢ fatwy
dostep do tylnej Scianki urzadzenia, w celu dokonania
podtaczenia oraz przeprowadzenia konserwacji.

Nie nalezy instalowac urzadzenia w poblizu
& tatwopalnych lub wrazliwych na wysoka

temperature materiatow, scian lub mebli. W

przeciwnym wypadku fatwopalne i
wrazliwe na cieplo elementy sasiadujace z piecem
musza zostac pokryte niepalnym materiatem
termoizolacyjnym z zachowaniem wszelkich norm
i przepisow przeciwpozarowych.

PANEL POKRYTY

/NLEEALNYM
MATERIALEM

ni": “TERMOIZOLACYJNY!
57

Ze wzgled6w bezpieczenstwa, nie nalezy
A ustawiac piecow bezposrednio na ziemi lub
podtodze, ale na podstawie, na ktorej
zostang one zamocowane za pomocq
dostarczonych przez producenta wspornikéw.
Zaleca sie wykorzystanie podstawy dostarczanej przez
producenta urzadzenia; w przypadku zastosowania innej
podstawy, nalezy upewnic sie, ze jest ona:
- stabilna, pfaska i idealnie wypoziomowana;
- nieruchoma;
- odporna na wysoka temperature i ogniotrwata;
- wytrzymata, aby utrzymac ciezar urzgdzenia w petni
zatadowanego i nie ulec deformacji lub uszkodzeniu pod
wplywem ciezaru w petni zaladowanego urzadzenia.

Podstawy i akcesoria dostarczane przez
producenta urzadzenia:

-blat roboczy
- oddzielna szafka
- otwarty stojak
- zestaw kotek wys. 105 mm.
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Ze wzgleddéw bezpieczenstwa, NIE
WOLNO umieszcza¢ najwyzej
potozonej tacy na poziomie wyzszym

niz 160 cm.
Jesli istnieje koniecznos¢ ustawienia tacy na
wysokosci przekraczajacej 160 cm, nalezy
bezwzglednie umiescic¢ nalepke znajdujaca
sie w,Zestawie startowym” na wysokosci
wskazanej na rysunku.

Mocowanie urzadzenia

podstawie wybranej przez uzytkownika, nalezy zawsze sprawdzi¢, za pomoca poziomicy, czy

podstawa jest idealnie pozioma. W przypadku podstawy dostarczanej przez producenta

urzadzenia, jezeli podstawa nie jest idealnie pozioma istnieje mozliwos¢ wypoziomowania
jej za pomoca nézek. Podczas odkrecania nézek nalezy upewnic sig, ze nie zostaty one catkowicie
wykrecone.

/_\ Przed zamocowaniem urzadzenia na podstawie dostarczonej przez producenta lub na

Mocowanie urzadzenia na podstawie wybranej przez uzytkownika (np. stoty stalowe, itp...)
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Mocowanie urzadzenia na podstawie: uzytkownika
(UNOX - blat roboczy - oddzielna szafka)

N \ /}\
T
QN 2

S

o

Mocowanie urzadzenia na podstawie: producenta
(UNOX - wysoka podstawa)

(2227

38

Polski 15




Regulacja drzwi

Dopasowanie zamknigcia drzwi

Jezeli po zainstalowaniu pieca okaze sie, ze jego klamka nie zamyka catkowicie drzwi, nalezy:

© sprawdzic¢ za pomoca poziomicy alkoholowej lub elektronicznej czy urzadzenie jest ustawione idealnie
poziomo;

0-@ jezeli urzadzenie jest ustawione idealnie poziomo, nalezy wyregulowac zamek, korzystajac ze
wskazéwek pokazanych na ponizszych rysunkach.

Jezeli pokazane czynnosci nie przyniosa rezultatu nalezy powtdrzy¢ procedure luzujac sruby mocujace
zatrzask.

\\\7

—
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©
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—
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Mozliwos¢é obustronnego zamontowania drzwiczek w zaleznosci
od potrzeb uzytkownika
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Podtaczenie do sieci zasilania w energie elektryczna

f

Przed przestapieniem do instalacji urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac rozdziat,,Zasady
w dotyczace bezpieczenstwa” na stronie 6.

prawnymi obowigzujacymi w kraju, w ktorym instalowane jest urzadzenie, wszystkie podiaczenia musza

zostac¢ wykonane przez wykwalifikowanego elektryka posiadajacego autoryzacje producenta urzadzenia.

Niezastosowanie sie do powyzszych wytycznych moze spowodowac zniszczenie urzadzenia lub innych
przedmiotow znajdujacych sie w jego poblizu, a takze uszkodzenia ciata lub wypadek ze skutkiem Smiertelnym
oraz skutkuje uniewaznieniem gwarancji i zwalnia producenta urzadzenia z wszelkiej odpowiedzialnosci.

f Podlaczenie urzadzenia do sieci zasilajacej w energie elektryczna musi by¢ wykonane zgodnie z przepisami

Podtaczenie do sieci zasilania w energie elektryczng powinno
obejmowac zamontowanie wtyczki (nie dostarczanej w komplecie)
odpowiedniego typu i o odpowiednich parametrach elektrycznych
wiasciwych dla maksymalnej mocy pobieranej przez piec (dane
dostepne w zatgczniku,Dane techniczne"). W przypadku, gdy nie jest
to mozliwe, przewody elektryczne dostarczane przez producenta
mozna podfaczy¢ bezposrednio do tablicy rozdzielczej.

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania elektrycznegonalezy
upewnic sie, ze wartos¢ napiecia oraz inne parametry zrédta
zasilania odpowiadaja wartosciom podanym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

Urzadzenie jest fabrycznie wyposazone w przewdd zasilajacy
(400V ~ 3PH + N+PE 50/60 Hz - trzyfazowy+przewod zerowy +
uziemienie) zamontowany do listwy przytaczeniowej; w przypadku
innego napiecia lub innej mocy pobieranej patrz rozdziat
,Dostosowywanie do innego napiecia” na stronie 21.

Schematy elektryczne oraz charakterystyka przewoddw i
dane techniczne znajduja sie w zataczniku,Dane
techniczne" dostarczanym z urzadzeniem.

WYLACZNIK ROZNICOWO-
PRADOWY +MAGNETYCZNY
WYLACZNIK TERMICZNY
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Aby podtaczenie elektryczne byto prawidtowe, urzadzenie musi:
- by¢ podtaczone do systemu ekwipotencjalnego zgodnie z wymogami obowiazujacych przepiséw prawnych. Takie
potaczenie nalezy wykona¢ pomiedzy poszczegoélnymi urzadzeniami z wykorzystaniem terminalu oznakowanego jako
ekwipotencjalny. v
Przekroj przewodu systemu ekwipotencjalnego nie moze by¢ mniegjszy niz 10 mm2. Przewdd musi by¢ w kolorze zéttym
i zielonym
- musi by¢ podtaczone do uziemienia (przewdd zielono—ié’fty).@
- musi by¢ podtaczone do termicznego wytacznika réznicowo-pradowego zgodnie z wymogami obowigzujacych
przepisow prawnych;
- musi by¢ podtaczone do wielobiegunowego wytacznika zasilania.

0

=
IO\ N\

Kontrola

- Miedziany przewéd przytaczeniowy i przewdd elektryczny nalezy zamocowac razem pod $rubg w kierunku obrotu
$ruby podczas dokrecania. Przed podfaczeniem urzadzenia do zasilania pradem elektrycznym nalezy upewnic sig, ze
wszystkie potaczenia elektryczne zostaty odpowiednio zabezpieczone.

- Nalezy upewnic sie, ze nie ma uptywnosci pradu pomiedzy fazami i uziemieniem, oraz ze zewnetrzna obudowa jest
pofaczona z przewodem uziemiajacym.

- Podczas pracy urzadzenia wartos$¢ napiecia zasilania nie moze réznic sie od wartosci napiecia nominalnego, podanego
na tabliczce znamionowej urzadzenia.

W przeciwnym przypadku nalezy podtaczy¢ przewody fazowe wedtug wskazan zawartych w dostarczanym razem z
urzadzeniem zataczniku,Dane techniczne”.

Dostosowywanie do innego napiecia

W przypadku podtaczania urzadzenia do sieci zasilajacej, w ktorej wystepuja inne niz standardowe (400V ~ 3PH + N+PE
50/60 Hz) wymagania elektryczne i napieciowe konieczna jest wymiana przewodu zasilajacego i podtaczenie nowego
przewodu do listwy przytaczeniowej zgodnie ze schematami zamieszczonymi w dostarczanym razem z urzadzeniem
zatgczniku,Dane techniczne” (Schemat podtaczenia - zasilanie pradem elektrycznym).

Wymiana przewodu zasilajacego
Aby uniknaé potencjalnego ryzyka zwigzanego z wymiana pr: du zasilajacego operacje te nalezy zleci¢
A producentowi urzadzenia lub serwisowi technicznemu autoryzowanemu przez producenta albo osobie posiadajacej
odpowiednie kwalifikacje.
Wymiane przewodu zasilajgcego nalezy przeprowadzi¢ wedtug ponizszych instrukgji:
- odkreci¢ srube mocujaca A" i otworzyc¢ pokrywe listwy przylaczeniowej;
- zdja¢ stary przewdd odigczywszy go od tablicy przytaczeniowej i zacisku mocujacego “B”;
- odwotac sie do zatacznika ,Dane techniczne" (Schemat podtaczenia - zasilanie
pradem elektrycznym):
Zafgcznik zawiera wszystkie mozliwe schematy podfaczen oraz wymagania, jakie
musi spetnia¢ nowy przewdd w odniesieniu do wybranego typu podtaczenia (Typ
przewodu);
- zamocowac nowy przewodd wykorzystujac zacisk mocujacy;
- zamkna¢ pokrywe listwy przytaczeniowej i dokreci¢ sruby mocujace.
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Podtaczenie do zasilania w wode

Instalacja wodna: podtaczenie do sieci zasilajacej w wode
Urzadzenie jest dostarczane razem z rurg o dtugosci 2 metry, filtrem mechanicznym i ztaczka (3/4") zzaworem
A odcinajacym. Przed podiaczeniem rury do urzadzenia, nalezy sptukac ja woda, aby usunac wszelkie
zanieczyszczenia zgromadzone w $rodku. Zawdr odcinajacy powinien zosta¢ zamontowany pomiedzy siecig
zasilajgca w wode a urzadzeniem.

/7
O
szybkoziaczka

<

zawor odcinajacy

@ k
I
S
T
o
o
S
3
o

zfaczka 3/4 z 6°dH

Zaworem e

odcinajacym @
150 uS/cm

]

Siec zasilajagca w wode: charakterystyka

Woda w sieci zasilajacej musi:

- mie¢ temperature nie wyzsza niz 30 °C;

- by¢ zdatna do picia;

- mie¢ maksymalng przewodnos¢ 150 pS/cm;

- mie¢ maksymalng twardos$¢ 6°dH;

- by¢ pod cisnieniem w zakresie od 150 do 600 kPa (zalecane 200 kPa)

W przypadku, jezeli cisnienie w sieci zasilajacej jest:

« nizsze niz wskazana warto$¢ minimalna (150kPa), nalezy uzy¢ odpowiedniej pompy podwyzszajacej
cisnienie wody;

« wyzsze niz wskazana wartos¢ maksymalna (600kPa), nalezy uzyc reduktora cisnienia ustawionego na 200kPa
(producent zaleca uzycie firmowego reduktora UNOX).

W przypadku, jezeli twardos¢ wody jest wieksza niz wskazana wartos¢ maksymalna (6°dH), nalezy

uzy¢ aparatu do odmineralizowania wody (system odwrdconej osmozy), aby uniknaé gromadzenia sie
osadu wapiennego i/lub innych mineratéw we wnetrzu pieca. Gwarancja nie pokrywa zadnych szkéd
spowodowanych przez osad wapienny lub inne pierwiastki chemiczne znajdujace sie w wodzie zasilajacej
urzadzenie.
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Instalacja wodna: odprowadzenie wody z komory pieca

Podtaczy¢ kolanko odptywowe 90° (dostarczane w ,Zestawie startowym”) do wyjscia przewodu
odptywowego znajdujacego sie na tylnej Sciance pieca: podigczenie nalezy przeprowadzi¢ za pomoca
przewodu sztywnego lub gietkiego prowadzacego do systemu kanalizacji.

Do podiaczenia pieca do kanalizacji nalezy zastosowa¢ odpowiednie rury odporne na wysoka

f Woda wyptywajaca z przewodu odplywowego urzadzenia moze by¢ bardzo goraca (90°C).
temperature i niewykonane z metalu.

m Producent zaleca wykorzystanie firmowych przewoddw sztywnych lub gietkich UNOX.

-

Nie dostarczane
w komplecie

W przypadku, gdy nie ma mozliwosci podfgczenia pieca
na state do systemu kanalizacji, wyjscie przewodu
odptywowego nalezy szczelnie zatkac stozkowym
korkiem odptywowym dostarczanym w ,Zestawie
startowym”.
Nalezy upewnic sig, ze tylna $cianka pieca jest fatwo
dostepna w celu umozliwienia przeprowadzenia

230 J okresowej inspekgji lub przeczyszczenia wyjscia

‘ o przewodu odptywowego.

J v

N\
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System odprowadzania wody:
charakterystyka

System odprowadzania wody musi:

- by¢ zasyfonowany (syfon nie jest dostarczany w komplecie);

- mie¢ nie wiecej niz 1 metr dtugosci;

- by¢ poprowadzony ze spadkiem minimum 4%;

- mie¢ $rednice NIE mniejsza niz Srednica wyjscia przewodu
odptywowego;

- Zaleca sie zapewnienie kazdemu urzadzeniu oddzielnego
podtaczenia do systemu kanalizacji. Jezeli kilka urzadzen lub
innych sprzetéw zostanie podtaczone do tego samego przewodu

odprowadzajacego wode, nalezy upewnic sig, ze ten przewdd Producent zaleca wykorzystanie
ma odpowiednie wymiary, aby umozliwi¢ swobodny odptyw firmowych zestawdw syfonéw UNOX
wody;

- Nalezy unikac silnego zaginania, zgniatania czy skrecania przewodu odprowadzajacego wode, na catej jego
dtugosci.

® e g

Q" o max i Qi L e
7

&min A

L=min 30 cm
L=max1m

Jezeli zaistnieje koniecznos$¢ odigczenia
A przewodu doprowadzajacego wode

zakonczonego szybkoztaczka w celu

przeprowadzenia konserwacji, nalezy uzyc
klucza dostarczonego w ,Zestawie startowym”: uzycie
innych narzedzi (takich jak np. srubokret,
ptaskoszczypy, itp....) moze spowodowac uszkodzenie
zkaczki i jej rozszczelnienie.
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Odprowadzenie spalin z komory pieca

A\
o

-
Q

O

¢

Podczas procesu obrobki wydzielaja sie gorace
spaliny oraz zapach, ktére musza zostac
odprowadzone do przewodu kominowego
umieszczonego w gornej czesci urzadzenia, dlatego
tez konieczne jest umieszczenie pieca pod
odpowiednim okapem kuchennym o wymiarach
odpowiednich dla danego modelu pieca.

Nalezy przygotowac zewnetrzny system
odprowadzania spalin z komory pieca.

Producent zaleca firmowe okapy
kuchenne dla modeli Dyseasmic. Okapy
te posiadaja elektronicznie sterowany
kondenser pary.

Nie nalezy umieszczac zadnych

& przedmiotéw ani materiatéw nad wylotem
spalin z komory pieca, poniewaz moga one
spowodowac utrudnienie odprowadzania

spalin, jak rowniez moga ulec zniszczeniu z uwagi

na wysoka temperature spalin. Nie nalezy

umieszcza¢ materialow tatwopalnych w poblizu

przewodu odprowadzajacego spaliny.

Montaz zewnetrznych elementéw peryferyjnych i akcesoriow

W przypadku montazu zewnetrznych elementéw peryferyjnych i akcesoriow nalezy odwotac sie do instrukgji

dotyczacych ich montazu oraz obstugi.

=l
N\
Przycisk
resetujacy piec

Port R}45
Przewod R)45

usB

Interfejs
uzytkownika
(opcja)

Przycisk resetowania oraz przystawka RJ45 dla celéow
serwisowych sa umieszczone po prawej stronie
urzadzenia.

G] Ponizej podano zestawy dostepne u

producenta na zadanie:

Zestaw ,,Unox.LINK USB”’:
- Przycisk resetowania pieca.
- RJ45: Port przytaczeniowy wraz z interfejsem
uzytkownika.
- USB: Posiada funkcje uaktualniania oprogramowania
i pobierania danych.
Zestaw ,,Unox.LINK USB+ETHERNET”’:
- Przycisk resetowania pieca.
- RJ45: Port przytaczeniowy wraz z interfejsem
uzytkownika.
- USB: Posiada funkcje uaktualniania oprogramowania
i pobierania danych.
- ETHERNET: Lacznos¢ internetowa poprzez przewdd,
ktéry wychodzi z urzadzenia przez otwér do
przeprowadzania kabla w jego $ciance.

Polski
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Przyklady prawidtowej i nieprawidtowej instalacji urzadzenia
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« Nalezy zwréci¢ uwage, aby na catej dtugosci przewodu odprowadzajacego spaliny nie byto zadnych zwezen
oraz czy wszystkie pofgczenia sg szczelne. W celu poprawnego montazu nalezy wykorzysta¢ wszystkie
elementy dostarczone razem z akcesoriami UNOX (np. przewody gumowe, opaski zaciskowe, uszczelki, itp.).
+ W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata albo, gdy wystepuja jakiekolwiek zmiany w jego funkcjonowaniu
lub w wygladzie nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od zZrédta zasilajgcego w energie elektryczna i w
wode, a nastepnie skontaktowac sie z autoryzowanym przez producenta urzadzenia punkcie serwisowym.
Nie nalezy prébowac naprawiac urzadzenia we wtasnym zakresie. Przy kazdorazowej naprawie urzadzenia
nalezy uzywac wytacznie oryginalnych czesci zamiennych firmy UNOX. Niezastosowanie sie do powyzszych
wymogow moze spowodowac zniszczenie urzadzenia lub innych przedmiotéw znajdujacych sie w jego
poblizu, a takze uszkodzenia ciata, a nawet wypadek ze skutkiem $miertelnym, a takze skutkuje utratg
waznosci gwarangji.

+ Aby zapewni¢ doskonatg efektywnos¢ urzgdzenia oraz bezpieczenstwo pracy nalezy raz do roku zleca¢
konserwacje i przeglad techniczny urzadzenia autoryzowanemu przez producenta punktowi serwisowemu.

RYZYKO OPARZENIA | ZRANIENIA'!
- Podczas procesu gotowania oraz chtodzenia wszystkich elementéw urzadzenia, nalezy zachowac
ostrozno$¢ przy nastepujacych czynnosciach:
- Dotyka¢ mozna jedynie elementéw sterujgcych urzadzeniem oraz klamki, poniewaz zewnetrzne czesci
urzadzenia osiggaja bardzo wysoka temperature (temperatura powyzej 60°C ).
- W przypadku koniecznosci otwarcia drzwiczek, nalezy te czynno$¢ wykona¢ powoli i z najwieksza
ostroznoscig z uwagi na wysoka temperature pary wydostajacej sie z komory pieca.
- Nalezy nosi¢ odporng na temperature odziez ochronng przystosowang do recznego przemieszczania
pojemnikéw, akcesoriéw oraz innych przedmiotéw wewnatrz komory pieca.
- Nalezy zachowac szczegdlng ostroznos¢ podczas wyjmowania blach i pojemnikéw z komory pieca.

RYZYKO POZARU!
« Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy upewnic sig, ze wewnatrz komory pieca nie znajduja
sie zadne niezwiagzane z procesem obrébki przedmioty (instrukcje uzytkowania, plastikowe torby itp.)
lub pozostatosci detergentéw do czyszczenia urzadzenia. Ponadto nalezy upewnic sig, ze przewo6d
odprowadzajacy spaliny nie jest zablokowany oraz ze w jego poblizu nie znajduja sie zadne materiaty
fatwopalne.
« Nie nalezy umieszczac zrédet ciepta (np. urzadzen do grillowania lub smazenia, itp.), tatwopalnych
substancji oraz paliwa w poblizu urzadzenia (np. gaz, benzyna, ropa naftowa, butelki z alkoholem, itp....).
- Do gotowania lub pieczenia nie nalezy uzywac tatwopalnych produktéw spozywczych lub ptynéw (np.
alkohol).
« Komore pieca nalezy zawsze utrzymywac w czystosci, przeprowadzajac czyszczenie codziennie lub po
zakonczeniu kazdego cyklu pracy urzadzenia, thuszcze i resztki produktéw spozywczych pozostawione
wewnatrz komory pieca moga sie zapali¢!

RYZYKO PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM
- nie nalezy otwiera¢ czesci urzadzenia oznaczonych tym symbolem. Dostep do ukrytych pod nimi
elementow jest zarezerwowany jedynie dla wykwalifikowanych pracownikéw technicznych posiadajacych
autoryzacje producenta urzadzenia.
Niezastosowanie sie do powyzszych wymogéw moze spowodowac zniszczenie urzadzenia lub innych
przedmiotdw znajdujacych sie w jego poblizu, a takze uszkodzenia ciata, a nawet wypadek ze skutkiem
Smiertelnym, a takze skutkuje utrata waznosci gwarancji.
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INSTRUKCJA DLA UZYTKOWNIKA

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy:

- nalezy upewnic sie, ze Panstwo posiadacie certyfikat zgodnosci systemow oraz zezwolenie
uzytkowania wydane przez instalatora posiadajacego autoryzacje producenta urzadzenia;

- uwaznie przeczytac rozdziat,Przepisy dotyczace bezpieczenistwa” na stronie 6.

- przeczytac rozdzial,,Uwagi ogdlne” na stronie 5.

Ogadlne instrukcje dotyczace obstugi i uzytkowania urzadzenia

® przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze wnetrze komory pieca oraz akcesoria zostaty doktadnie
wyczyszczone (patrz rozdziat ,,Rutynowa konserwacja” na stronie 40); nastepnie nalezy nagrzac pusta komore pieca do tem-
peratury maksymalnej i pozostawi¢ na | godzing, aby wyeliminowa¢ won izolacji termicznej wydzielajacg si¢ z komory.
Kiedy drzwiczki pieca s3 otwarte, praca elementéw grzewczych i wentylatoréw zostaje automatycznie przerwana. Aktywuje
si¢ wbudowany hamulec wentylatora (wentylator obraca sig jeszcze tylko przez krétki czas).

Jezeli urzadzenie pracuje przez ponad |5 minut, a nie zostat wybrany zaden program obrobki, aby zminimalizowa¢ zuzycie
energii urzadzenie automatycznie przestawi sig na tryb oczekiwania.

Aby wyjs¢ z trybu oczekiwania nalezy po prostu dotknac¢ przycisk "START/STOP".

Urzadzenie nalezy uzytkowa¢ przy temperaturze otoczenia pomigdzy +5°C a +35°C.

Nie nalezy soli¢ poddawanych obrébce produktéw wewnatrz komory pieca. W przypadku, gdy nie ma innej mozliwosci
nalezy wyczysci¢ komore pieca tak szybko jak to mozliwe (patrz rozdziat ,,Rutynowa konserwacja” na stronie 40).

Ze wzgleddéw bezpieczeristwa, NIE WOLNO umieszczac najwyzej potozonej tacy na poziomie wyzszym niz 160 cm.
Jesli istnieje koniecznos¢ ustawienia tacy na wysokosci przekraczajacej 160 cm, nalezy bezwzglednie umiesci¢

nalepke znajdujaca sie w,Zestawie startowym” na wysokosci wskazanej na rysunku.

Porady dotyczace obrébki produktéw

® Lepsze rezultaty obrébki zywnosci mozna osiagna¢ dzieki wstepnemu nagrzaniu pieca do temperatury przynajmniej o 30 -

50°C wyzszej niz temperatura wymagana dla obrébki danego rodzaju produktu. Wstepne nagrzanie pieca zredukuje efekt
utraty ciepfa przy otwieraniu drzwiczek pieca.

Nie nalezy nagrzewa¢ pieca do temperatury wyzszej niz 260°C przez okres dtuzszy niz |0 minut.

Podczas grillowania lub pieczenia (np. drobiu) zawsze nalezy umiesci¢ tacke ociekowa w dolnej czesci komory pieca, aby
zbiera¢ nadmiar tfuszczu wytapiajacego sig z pieczonych potraw.

Nalezy uzywa¢ oryginalne tace i ruszty producenta urzadzenia; zwréci¢ uwage na réwnomierne rozmieszczenie podda-
wanych obrébce produktéw na tacach lub ruszcie; nalezy unika¢ naktadania zbyt duzej ilosci produktéw oraz umieszczania
jednego produktu na drugim.

Zawsze nalezy przestrzega¢ ograniczen dotyczacych maksymalnej fadownosci pieca (patrz ,,Tabela B”).

TableB
SERIA MODEL TRYB Liczba tac

MAKSYMALNA
£ ADOWNOSC PIECA

XB695 Dysnamic 6 30 Kg
XB693 Manual 6 30Kg
XV593 Manual 7 30Kg
XB895 Dysnamic 10 50 Kg
ChefLux™ XB893 Manual 10 50 Kg
XV893 Wanual 12 50 Kg

Technologie AIR.Plus, STEAM.Plus, DRY.Plus

AIR.Plus: Réwnomierne pieczenie bez kompromisu.

AIR.Plus jest to technologia opracowana przez Unox w celu uzyskania rownomiernego efektu obrébki w kazdym miejscu
pojedynczej tacy oraz na wszystkich tacach.

STEAM.Plus: Wilgotno$¢. Zawsze kiedy jej potrzebujesz.

STEAM.Plus jest to technologia Unox umozliwiajaca natychmiastowe generowanie pary wodnej wewnatrz komory pieca,
zaréwno kiedy piec jest nastawiony na minimalng temperature 48°C jak réwniez na temperatury wyzsze az do 260°C, w celu
umozliwienia osiagniecia najlepszych rezultatéw obrébki kazdego przetwarzanego w piecu produktu.

DRY.Plus: Jeszcze lepszy smak i aromat. Na zewnatrz chrupigcy a migkki w srodku. DRY.Plus jest technologig firmy Unox
umozliwiajacg szybkie osuszenie powietrza w komorze pieca w celu poprawy smaku i zachowania spoistosci kazdego
produktu pieczonego w urzadzeniu. Zapewnia osiggniecie rezultatow przekraczajacych wszelkie oczekiwania.
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Panel sterowania #tasnual

TEMPERATURA PARA WODNA
( ﬂ: Y4 A
i || @
. ' . o '
S " “eane: || recne: reglacia
do 260C do 120 min. Cyk} pracy cyk] pracy do 100%
- J ciagle; \_ciagle] )

) osiagniecie
unqd;eme ustawionej
pracuje Zperatur’y

) urzadzenie
NIE pracuje

KONTROLKA
STANU CZUWANIA

\

7 ) zmniejszona
27/ predkos¢

~

normalna
predkosé¢

J

KONTROLKA

TERMOSTATU

PREDKOSC
WENTYLATORA
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Panel sterowania Dy.n.a.mic

DR -~

Q
(<] *7)

1) Kilkukrotnie wcisna¢ przycisk, wybrac¢ 3 etapy trwania obrobki, itp...).
obrébki oraz wstepne nagrzewanie komory pieca 5) Dioda wskazuje parametr, ktéry jest wiasnie
(3 STEPS oraz PRE-HEATING), aby ustawi¢ ich ustawiany.
parametry obrobki. 6) Wartosci pokazane na wyswietlaczu zwiekszaja
2) Dioda sygnalizuje etap obrobki/wstepne sig/zmniejszaja sie.
nagrzewanie komory (STEP/pre-heating): 7) Rozpoczecie / przerwanie procesu obrobki.
- podczas ustawiania wartosci parametru 8) Szybki dostep do programu.
- podczas cyklu obrobki 9) Przywotywanie / modyfikacja uprzednio
(I=etap | (STEPI) ... PRE= wstepne ustawionych programow.
nagrzewanie komory (Pre-heating). 10) Zapamietywanie ustawionego programu.
3) Wyswietlacz. I'1) Przetaczenie z pieca (“OVEN”) na szafke
4) Kilkukrotnie wcisna¢ przycisk, aby wybra¢ wypiekowa (“PROVER”) i odwrotnie.

parametry do ustawienia (temperatura, czas

Modele Dy.n.a.mic obstuguje sie poprzez wcisniecie przyciskow na nadrukowanej klawiaturze.

Przyciski nalezy wciskac jedynie palcami, nie wolno uzywac do tego celu innych przedmiotéw takich jak noze,
widelce, itp...

Zastosowanie takiej technologii sprawia, ze czyszczenie panelu sterowania jest szybkie i tatwe, gwarantujac
jednoczesnie najwyzszg niezawodnosc i trwatos¢, a takze eliminujac przypadkowa zmiane nastaw.
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Wskazoéwki ogélne

Modele Dynamic moga by¢ obstugiwane w trybie programowania recznym - MANUAL lub elektronicznym
- PROGRAMMED.

Reczny tryb programowania Manual oznacza, ze nastepujace parametry dla kazdego cyklu obrébki sa ustawiane
przez osobe obstugujaca urzadzenie:

- czas obrobki;

- temperatura wewnatrz komory pieca;

- okreslana procentowo wilgotnosé w komorze pieca (STEAM.Plus™);

- predkos¢ obiegu powietrza w komorze pieca.

Ustawione wartosci parametréw nie s zapamigtywane i musza by¢ na nowo wprowadzane przy kazdym
kolejnym cyklu obrébki.

Automatyczny tryb programowania Programmed umozliwia zapamigtanie ustawien parametréw wybranego
cyklu obrébki (program), ktére moga by¢ nastepnie wykorzystywane w kolejnych cyklach.

Kazdy cykl obrobki skiada sig z 4 faz:

- Faza |: wstepne nagrzanie komory pieca;

- Fazy 2 ->4: az do 3 etapow, z ktoérych kazdy charakteryzuje sig innymi parametrami obrébki. Nie kazdy
sposob obrobki koniecznie wymaga wykorzystania wszystkich trzech etapéw: nalezy ustawi¢ jedynie te, ktére
sa aktualnie potrzebne.

Urzadzenie przechodzi automatycznie z jednego etapu do nastepnego.

Przyktadowy CYKL OBROBKI

10mi 60 mi .
‘ll(vg:n%’gf NAGREEWANIE STEP 1 15(;?&“ STEP 2 20(;9&“ STEP 3 niewyko-
ETAP 1 pr%kdos'c'1 ETAP 3 pr%dkogc‘z ETAP 3 rzystany

60% para 20% para

- Po podfaczeniu pieca do zrédta zasilania elektrycznego panel sterowania zaswieci si¢ automatycznie.

- Funkcje przyciskéw : E] :

Kilkukrotne wecisniecie -> zwieksza/zmniejsza warto$¢ kazdorazowo tylko o jedna jednostke;

Przytrzymanie przycisku -> zwigksza/zmniejsza warto$¢ bezstopniowo, w zaleznosci od czasu naciskania
przycisku.

- Jezeli w ciagu 15 minut nie zostanie wcisniety zaden przycisk, a do panelu sterowania nie jest podtaczone
zadne inne pracujace urzadzenie (piec lub szafka wypiekowa), elektroniczne elementy sterowania przechodza
w tryb oczekiwania: $wieci sig jedynie dioda START/STOP Aby ponownie aktywowa¢ elektroniczny panel
sterowania nalezy po prostu wcisna¢ przycisk START/STOP

4
Przycisk odpowiada za przefaczenie z pieca
\./é (“OVEN”) na szafke wypiekowa (“PROVER”) i
P M %/‘ odwrotnie.

Korzystajac z funkcji pieca nalezy upewnic sig, ze dioda
"OVEN" sie $wieci.

= Przycisk resetowania oraz przystawka R|45 dla celow
serwisowych s3 umieszczone po prawej stronie
a urzadzenia.
o |:| Interfejs uzytkownika dostepny na zadanie:
Q w celu uzyskania dodatkowych informacji
L praycisk reset prosimy o kontakt z przedstawicielem
Rport J45
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Reczny tryb programowania - MANUAL

WSTEPNE NAGRZEWANIE KOMORY PIECA

)

LS
I—
L.

m
E
E
=
=
I
=
(

SELECT.
1
-

/s o

O Wcisna¢ przycisk ;

® Zaswieci sie dioda "PRE",

© Wiskac przycisk E] do czasu ustawienia
zadanej temperatury wstepnego nagrzewania

komory pieca.

W przypadku programowania wstepnego
nagrzewania komory pieca mozliwe jest tylko
dostosowanie wartosci temperatury.

260°C <= [E] 0°C =) 260°C Czas trwania cyklu wstepnego nagrzewania zalezy
MAKSYMALNA MAKSYMALNA od ustawionej temperatury (urzadzenie podgrzewa
TEMPERATURA TEMPERATURA komore do zadanej temperatury w najkrétszym
mozliwym czasie).
SELECT STEP |

—'
-l
ﬂ'

STEP
\/% O Wcisnac przycisk .
[¢)
)

@ Zaswieci sie odpowiadajaca tej komendzie dioda
S
/iO’o

SETTING THE COOKING DURATION

O Nalezy upewnic sie ze dioda odpowiadajaca
0 of

)
-
)
U
)
U

komendzie ustawiania czasu obrobki - kontrolka

sie $wieci, w przeciwnym przypadku nalezy
kilkukrotnie wcisna¢ przycisk ﬁ az dioda sie
-

wInlx| st zaswieci.
Ll -

@ Ustawic zadana warto$¢ za pomoca przyciskow.
o gl
Przy ustawianiu czasu obrébki przez pierwsze 180
sekund wciskanie przyciskow

E] powoduje ustawianie sekund
(zwiekszanie/zmniejszanie wartosci o 10 sekund

“INF*/"HOLD" = B 0.00 -p 959 przy kazdorazowym nacisnieciu przycisku).
PRACA MINIMALNY MAKSYMALNY  Po 180 sekundach mozna bedzie ustawi¢ minuty.
CIAGLA TRCvﬁl?llA CZASTRWANIA - Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat: H.MM.SS
(godziny, minuty, sekundy).
TRYB PRACY CIAGLEJ (urzadzenie pracuje w trybie
pracy ciagtej do czasu zmiany trybu przez osobe
- obstugujaca piec)
( _“ | _“ | ETAP 1 -> ustawi¢ parametr “INF” (praca ciggta).
L Temperatura zalezy od ustawienia parametru (patrz

cigg dalszy).

ETAPY 2-3 -> ustawi¢ parametr “HLD” (utrzymanie).
Temperatura utrzymuje sie na poziomie 70°Ci nie ma
mozliwosci zmiany tej wartosci.
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@ USTAWIANIE TEMPERATURY OBROBKI
S

ELECT]
(1 Wcisna¢ przycisk ;
— \g% @ Dioda temperatury zaswieci sie.
,_"' "', : e )%‘smcr - /(? © Weiskac przyciski (=)(+ do czasu ustawienia zadanej
7/

temperatury. )
OPOZNIENIE ROZPOCZECIA CYKLU OBROBKI

/o zatrzymaé prace urzadzenia (przydatne przy pieczeniu

produktéw na zakwasie lub wyrastaniu ciasta

Aby op6znic rozpoczecie cyklu obrébki lub na pewien czas
"PAU” = B 0°C L 4 260°C drozdzowego) ustawi¢,PAU ” (PAUZA) w parametrze

ZATRZYMIANIE Ltemperatura obrébki” ("cooking temperature”) oraz czas
WENTECR Ry y TEMPERATURA TEMPERATURA  trwania przerwy za pomoca parametru,czas obrobki”
MINIMALNA MAKSYMALNA  ("cooking time") (patrz poprzednie czesci instrukcji).

WVCACZONE
USTAWIANIE WILGOTNOSCI KOMORY PIECA (STEAM.Plus™)

) , ) [SELECT|
oWaanc przycisk | L |

-‘ '-’ ELECT @ Dioda oznaczajaca wilgotnoéc zaswieci sie.

N -—
,_ ,_ 9 %O\ © Wciskac przyciski E] do czasu ustawienia

zadanego poziomu nasycenia parg w komorze

o e pieca.
- - STEAM.Plus™ zapewnia mozliwos¢ regulacji poziomu
nasycenia parg w pofaczeniu z réznymi poziomami

temperatury,
- umozliwiajac zastosowanie réznych rodzajéw obrdébki:
OFF =P 20%-40-60-80-100% - Generowanie pary (tylko para)

« Laczona obrdbka konwekcyjno-parowa (powietrze +
para).

Parametr WILGOTNOSC jest opcjonalny,

jezeli nie zostanie ustawiony, piec przechodzi w tryb

] obrobki konwekcyinej .
@D USTAWIANIE PREDKOSCI PRZEPLYWU POWIETRZA W KOMORZE (AIR.Plus™)
[SELECT]

O Wcisnac przycisk ;

NO HUMIDITY MINIMUM sy MAXIMUM HUMIDITY

- @ Dioda (“AIR SPEED”) zaswieci sie.
© Wciskac przyciski E] do czasu ustawienia

zadanej predkosci przeptywu powietrza w
e komorze pieca.
5 Predkos¢ 1: powoli
Predkos¢ 2: szybko.
WYBOR | USTAWIENIE KOLEJNYCH ETAPOW OBROBKI (OPCJONALNIE)
Czasami obrébka danego produktu nie wymaga
wykorzystania wszystkich trzech dostepnych etapéw
obrobki. W takim przypadku nalezy ustawic jedynie te
sTEP ,—' '—' '—' etapy, ktér? sg konieczne.
l )\ Aby ustawi¢ parametry etapu 2:
Jole|  LLLIL S
= O Wcisnac przycisk ;
o ® Dioda “2” zaéwieci sie.
2 Ustawic rézne parametry (czas obrobki, temperatura,
itp...) jak opisano w poprzednich czesciach instrukgji.
W razie potrzeby ustawi¢ w ten sam sposdb parametry
dla etapu 3.
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ROZPOCZECIE CYKLU PRACY / PRZERWANIE CYKLU PRACY / WYLACZENIE PIECA

Ustawic zadane etapy obrébki:

© Wecisna¢ przycisk START /STOP, aby rozpocza¢
cykl obrébki.

® Dioda “START /STOP" zaswieci sie i rozpocznie
sie faza wstepnego nagrzewania komory pieca,

sygnalizowanego przez zaswiecenie sic®
diody “PRE".
Po osiggnieciu we wnetrzu komory pieca
ustawionej temperatury nagrzewania wstepnego
rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Po umieszczeniu produktéw przeznaczonych do
obrébki wewnatrz komory pieca i zamknieciu
drzwi, automatycznie rozpocznie sie pierwszy
ETAP (STEP) obrobki. Zostanie on zasygnalizowany
zaswieceniem sie @diody, 1",
© Calkowity czas trwania danego cyklu obrobki
pojawi sie na wyswietlaczu (czas trwania
etapu 1 (STEP 1) + czas trwania etapu 2 (STEP
2) + czas trwania etapu 3 (STEP 3)) w takiej
kolejnosci: po zakoriczeniu etapu 1 (STEP
1), urzadzenie automatycznie rozpocznie

nastepny etap obrobki @ @.
Piec powiadomi sygnatem dzwiekowym o
zakonczeniu obrobki.
Aby zawczasu przerwac cykl pracy nalezy wciskac
przycisk
START /STOP przez 2/3 sekundy.
Aby aktywowac tryb oczekiwania nalezy wcisnac i
przytrzymac
przycisk START/STOP przez okoto 6 sekund
ponowna
aktywacja pieca nastapi po wcisnieciu przycisku
START/STOP.

ZMIANA PARAMETROW PODCZAS CYKLU OBROBKI

Jezeli zaistnieje koniecznos$¢ zmiany ustawien ktéregos parametru (np. czas obrébki lub temperatura) juz po

rozpoczeciu przez piec cyklu pracy nalezy:

STEP
© Weiska¢ przycisk do czasu, az dioda sygnalizujaca wybrany etap obrébki zaswieci sig;

[SELECT)
@ Kilkukrotnie nacisna¢ przycisk do czasu, az dioda sygnalizujaca wybrany parametr, ktéry ma ulec

zZmianie, zaswieci sie.

© Weciskaé przyciski [E] do czasu ustawienia nowej zadanej wartosci; zmiany zostana wprowadzone
natychmiast, bez koniecznosci wciskania jakiegokolwiek innego przycisku.
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Elektroniczny tryb programowania - PROGRAMMED

Ten tryb obstugi urzadzenia umozliwia uzytkownikowi zapisanie w pamieci urzadzenia az do 99 programéw

ZAPISYWANIE PROGRAMOW W PAMIECI URZADZENIA

Dostep do menu programowania

Otworzy¢ menu programowania wciskajac

PROGRAM ) / przycisk.

QA
e |-
sl pe flro (LN (S

Wybér pozycji dla programu

Wybra¢ pozycje od P1 do P99, pod ktéra ma
by¢ zapamietany dany program wciskajac
bezposrednio przyciski P1 to P10, aby wybrac
jedna z piervgch 10 pozycji lub uzywajac

przyciskow + dla kazdej nastepnej
wybranej pozycji (od P11 do P99).
Wybrana pozycja zostaje pokazana na
wyswietlaczu.

Ustawianie parametrow obrobki programowanego cyklu

Ustawi¢ parametry programu wedtug wskazéwek zamieszczonych w rozdziale ,Reczny tryb programowania”.

[Zapisywanie programu w pamieci urzadzenia

Przytrzymac przycisk@ do chwili ustyszenia

PROGRAM ) ¢ dtugiego sygnatu dzwiekowego.
m m m ) (. Dany program zostat zapisany.

v

[ -
m m @ .
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PRZYWOLYWANIE | AKTYWOWANIE ZAPISANYCH PROGRAMOW

PROGRAMY od P1 do P10 (szybki dostep):

odPl doPl0 Przytrzymac przycisk obstugujacy dany program
przezprzynajmniej 2/3 sekundy; program
rozpocznie sie bez koniecznosci wciskania innych
przyciskow.

PROGRAMY OD P11 do P99:

O wcisna¢ przycisk@ .

® wciskac przyciski [E] do momentu

pojawienia sie danego programu na
wyswietlaczu.

© Aktywowac program poprzez wciéniecie
przycisku START /STOP.

Piec powiadomi sygnatem dzwiekowym o
zakonczeniu obrébki.

Aby zawczasu przerwac cykl pracy nalezy wciskac
przycisk START /STOP przez 2/3 sekundy.

ZMIANA PARAMETROW W PROGRAMACH ZAPISANYCH W PAMIECI URZADZENIA

O Wcisna¢ przycisk@ .
® Za pomoca przyciskow B przywotac

na ekran program, w ktérym maja by¢

wprowadzone zmiany.

© Ustawi¢ parametry programu wedtug
wskazéwek zamieszczonych w rozdziale
»Reczny tryb programowania”.

\ e Ponownie ustawi¢ parametry

O Przytrzymac przycisk @ do chwili
ustyszenia dtugiego sygnatu dzwiekowego.
Zmodyfikowane parametry zostaly zapisane.
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Interfejs uzytkownika

Modele Dysasmic pokazujg na wyswietlaczu
komunikaty dotyczace wszelkich alarméw lub
ostrzezen odnoszacych sie do pieca lub innych
podfgczonych do niego urzadzen (jak szafka
wypiekowa lub okap).

- Komunikaty ostrzegawcze (UF/UL/UC -
WARNING) sygnalizuja usterki, ktére mimo wszystko
zezwalaja na prace pieca lub podtaczonych do niego
innych urzadzen nawet, jedli urzadzenia te beda
mogty obstugiwac niepetny zestaw funkgji.

O€0€0€0

O
§
B

Wecisniecie przycisku [E] usuwa Liste Komunikatow
ostrzegawczych z ekranu, wcisniecie przycisku

stuzacego do przetaczania wyswietlacza pomiedzy
PIECEM i SZAFKA WYPIEKOWA powoduje ponowne
wywotanie Listy Komunikatéw na wyswietlaczu.

O€0€0€0

B Qe

- Komunikaty alarmowe AF/AL/AC - ALARM)
wskazuja sytuacje, kiedy w zadnym wypadku nie
nalezy uzywac ani pieca ani podfaczonych do

niego urzadzen, tak wiec po wyswietleniu takiego
komunikatu praca urzadzenia musi zosta¢ niezwtocznie
przerwana ( STOP). Jezeli komunikaty alarmowe odnosza
sie jedynie do urzadzen podtaczonych do pieca (szafka
wypiekowa albo okapy), mozna kontynuowac¢ prace pieca.

W przypadku, gdy jest kilka komunikatéw alarmowych/ostrzegawczych mozna je przegladac po kilkukrotnym
nacisnieciu przycisku START /STOP.

Wyswietlacz | Przyczyna | Rezultat | Rozwiazanie problemu
PIEC - AF/UF
AFO1 Zbyt wysoka temperatura | Wylgczenie sie pieca Skontaktowac sie z serwisem
silnikéw
AF02 Zadziatato zabezpieczenie | Wylgczenie sie pieca Skontaktowac sie z serwisem
termiczne
AFO03 Wykryto btad odczytu Wytaczenie sie pieca Skontaktowac sie z serwisem
danych z czujnika w
komorze pieca
AF04 Brak komunikacji pomiedzy | Wytaczenie sie pieca Skontaktowac sie z serwisem
plyta mocy a panelem
sterowania
UF02 Zbyt wysoka temperatura | Ryzyko catkowitego Upewnic sie, ze urzadzenie
ptyty mocy zniszczenia ptyty mocy zostato ustawione i
pieca zainstalowane w sposob
zgodny z wytycznymi
niniejszej instrukgcji obstugi.
Skontaktowac sie serwisem
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Wyswietlacz | Przyczyna | Rezultat | Rozwigzanie problemu
SZAFKA WYPIEKOWA- AL/UL
ALO1 Wykryto btad odczytu Wylaczenie sie szafki Skontaktowac sie z serwisem
danych z czujnika w szafce wypiekowej
wypiekowej
ALO2 Brak komunikacji pomiedzy Wylaczenie sie szafki Skontaktowac sie z serwisem
listwa sterowania i szafka wypiekowej
wypiekowa
ULo1 Wykryto btad odczytu danych | Mozliwa awaria Skontaktowac sie z serwisem
z czujnika wilgotnosci systemu kontroli
wilgotnosci szafki
wypiekowej
uUL02 Zbyt wysoka temperatura Ryzyko catkowitego Upewnic sie, ze urzadzenie
ptyty mocy szafki zniszczenia ptyty zostato ustawione i zainstalowane
mocy szafki w sposdb zgodny z wytycznymi
wypiekowej niniejszej instrukcji obstugi.
Skontaktowac sie z serwisem
uLo3 Wykryto btad odczytu danych | Mozliwa awaria szafki | Skontaktowac sie z serwisem
z czujnika temperatury szafki | wypiekowej
wypiekowej
Wyswietlacz | Przyczyna | Rezultat | Rozwigzanie problemu
OKAP- AC/UC
ACO1 Brak komunikacji pomiedzy Uszkodzony okap Wecisnac przycisk "P", aby
ptyta mocy pieca i ptyta wyltaczy¢ alarm i umozliwic¢
okapu uzytkowanie pieca bez okapu.
Skontaktowac sie z Centrum
Obstugi Klienta
Skontaktowac sie z serwisem
uco1 Wykryto btad odczytu danych | Mozliwa awaria okapu | Skontaktowac sie z serwisem
z pierwszego czujnika okapu
uco2 Zbyt wysoka temperatura Ryzyko catkowitego Upewnic sie, ze urzadzenie
ptyty okapu zniszczenia ptyty mocy | zostato ustawione i
okapu zainstalowane w sposéb
zgodny z wytycznymi niniejszej
instrukcji obstugi. Skontaktowac
sie z serwisem
uco3 Wykryto btad odczytu danych | Mozliwa awaria okapu | Skontaktowac sie z serwisem
z drugiego czujnika okapu
uco4 Wykryto problem zwiazany Okap lub elektrozawér | Sprawdzi¢ elektrozawér lub
z temperatura pary wodne;j mogt zastac podfaczenie wody do okapu
wydobywajacej sie z kominka | uszkodzony
pieca.
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Rutynowa konserwacja

Jakakolwiek rutynowa konserwacja moze zostac przeprowadzona jedynie po:
A - odtaczeniu urzadzenia od zrédta zasilania w energie elektryczna i w wode;
- nalozeniu odpowiedniej odziezy ochronnej (np. rekawice, itp...).

Aby utrzymac odpowiedni poziom higieny i uchroni¢ wykonane ze stali nierdzewnej wnetrze komory
pieca przed korozjg lub zniszczeniem nalezy codziennie czysci¢ piec. Czyszczenie nalezy przeprowadzac
kazdego dnia, nawet w przypadku, gdy urzadzenie jest uzytkowane jedynie z wykorzystaniem funkgji goracej
pary wodne;j.

Podczas czyszczenia jakiegokolwiek elementu lub
jakichkolwiek akcesoriéw NIGDY nie nalezy
uzywac:

- $ciernych lub proszkowych detergentéw;

- detergentdw zracych lub powodujacych korozje
(np. kwasoéw solnych/siarkowych lub innych
roztworéw kwaséw chlorowodorowych). Uwaga!
Nie wolno uzywa¢ wyzej wymienionych substancji
réwniez do czyszczenia podstawy urzadzenia;

- $ciernych lub ostrych narzedzi (np. gabek
drucianych, skrobakéw, drucianych szczotek, itp...);
- myjek cisnieniowych czyszczacych strumieniem
goracej wody lub myjek czyszczacych strumieniem
pary pod wysokim ci$nieniem.

Zewnetrzna obudowa pieca, uszczelka komory pieca

Nalezy zaczekad, az elementy pieca ostygna.

Do czyszczenia uzywac jedynie miekkiej szmatki
zwilzonej woda z niewielka iloscig mydta. Sptukac i
dokfadnie wysuszy¢ czyszczone elementy.
Zamiennie mozna uzywac jedynie detergentow
rekomendowanych przez producenta urzadzenia;
uzywanie innych produktow i detergentéw moze
spowodowac zniszczenie urzadzenia i skutkuje
uniewaznieniem gwarancji. Nalezy przeczytac
instrukcje dotyczace zastosowania detergentu
dostarczone przez producenta detergentu.

e 1
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Powierzchnie plastikowe i panel sterowania

Do czyszczenia delikatnych powierzchni uzywac bardzo migkkiej szmatki do czyszczenia i niewielkiej ilosci
detergentu.

Elementy wnetrza komory pieca

Niezastosowanie sie do wskazowek dotyczacych codziennego czyszczenia pieca
zamieszczonych ponizej moze spowodowac zapalenie sie nagromadzonego wewnatrz
komory pieca ttuszczu i resztek jedzenia - niebezpieczenstwo pozaru!

Przystepujac do czyszczenia komory pieca nalezy
postepowac zgodnie z podanymi nizej wskazéwkami:

- wigczyc piec i ustawic temperature na 55°C, a poziom
wilgotnosci na 100%;

- pozostawi¢ urzadzenie pracujace przez 10 minut;

- odczekad, az powierzchnie urzadzenia ostygng i
wyczysci¢ je miekka szmatka do czyszczenia;

- sptukac¢ doktadnie, aby usuna¢ wszelki brud i
pozostatosci detergentu.

Aby ufatwi¢ czyszczenie nalezy zdjaé boczne
prowadnice tac, jak pokazano na rysunku:
prowadnice wyczysci¢ mydtem i woda lub
odpowiednimi detergentami. Nie my¢ prowadnic w
zmywarce.

Aby ufatwi¢ czyszczenie wnetrza ko-
mory pieca producent urzadzenia zaleca )
wykorzystanie firmowego urzqdzenla ‘
natryskowego.
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Jezeli urzadzenie nie ma podtaczonego na state
systemu odprowadzajacego wode, po zakonczeniu
czyszczenia komory pieca stozkowy korek blokujacy
przewod odptywowy musi zostac wyjety, aby
umozliwi¢ usuniecie wszelkich pozostatosci
przetwarzanych produktéw spozywczych (np.
okruszki, itp...).

Po zakoniczeniu czyszczenia komory i usunieciu
wszelkich pozostatosci produktéw spozywczych
nalezy ponownie zablokowa¢ przewod odptywowy
korkiem.

u 1%

N

Wewnetrzna i zewnetrzna strona szklanych drzwi pieca

Zaczekag, az szyba w drzwiach pieca
ostygnie.

Uzywac jedynie migkkiej szmatki do
czyszczenia zwilzonej woda z niewielkim
dodatkiem mydta lub odpowiedniego
$rodka przeznaczonego do czyszczenia
szkfa.

Sptukac szybe i dokfadnie wysuszy¢.

W przypadku, gdy zaistnieje koniecznos¢
przeprowadzenia bardziej doktadnego
czyszczenia, istnieje mozliwo$¢ otwarcia
wewnetrznej szyby, z zastosowaniem
wskazéwek pokazanych na rysunku.
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Przerwa w uzytkowaniu urzadzenia

W przypadku przerwy w uzytkowaniu urzadzenia nalezy zastosowac sig¢ do ponizszych wskazéwek:

- odtaczy¢ urzadzenie od zroédta zasilania w energig elektryczng oraz w wodg;

- zaleca sig przetrze¢ wszystkie wykonane ze stali nierdzewnej powierzchnie urzadzenia migkka szmatka lekko
zwilzona olejem mineralnym;

- drzwiczki urzadzenia pozostawic lekko uchylone.

Przy pierwszym uzyciu urzadzenia po przerwie w jego uzytkowaniu nalezy:

- doktadnie wyczysci¢ urzadzenie i jego akcesoria (patrz rozdziat ,,Rutynowa konserwacja” na stronie 40);

- podtaczy¢ urzadzenie do zasilania w energieg elektryczng oraz w wodg;

- sprawdzi¢ urzadzenie przed rozpoczeciem korzystania z niego;

- Wiaczy¢ puste urzadzenie i rozgrzad je ustawiajac grzanie na minimalna temperature przez okres nie krétszy
niz 50 minut bez wktadania do komory pieca jakichkolwiek produktow spozywczych.

Aby zapewni¢ niezawodna prace urzadzenia oraz bezpieczne warunki pracy zaleca sie

A zlecenie autoryzowanemu przez producenta punktowi serwisowemu przeprowadzenie,
przynajmniej raz w roku, konserwacji i kontroli urzadzenia.

Utylizacja urzadzenia po zakonczeniu okresu jego uzytkowania

Zgodnie z Dyrektywami 2002/95/EC, 2002/96/EC i 2003/108/EC oraz innymi przepisami prawnymi
obowigzujacymi w krajach Unii Europejskiej, kiedy okres uzytkowania urzadzenia dobiegnie korica nie
nalezy wyrzuca¢ pieca wraz ze zwyktymi odpadami z gospodarstw domowych, ani nie nalezy umieszczac
go w pojemnikach przeznaczonych na zuzyty sprzet gospodarstwa domowego w publicznych placéwkach
recyklingu. Nalezy pamiegta¢, ze nielegalne pozbycie sie urzadzenia lub jego nieprawidtowa utylizacja
skutkuje natozeniem kar zgodnie z obecnie obowigzujacym prawem.

nadajacych sie do recyklingu (stal nierdzewna, zelazo, aluminium, stal ocynkowana, miedz, itp..):
utylizacja urzadzenia po zakoriczeniu jego uzytkowania musi odby¢ sie za posrednictwem punktu
s zbiorki odpadéw przystosowanego do utylizacji odpadéw elektrycznych i elektronicznych albo w

przypadku wymiany urzadzenia na nowe, stare urzadzenie musi zosta¢ zwrécone do dostawcy
nowego sprzetu, na podstawie zarzadzenia stanowiacego, ze firma prowadzaca sprzedaz sprzetu
elektrycznego i elektronicznego sprzedajac jeden nowy produkt zobowiazana jest przyja¢ od kupujacego
jeden zuzyty produkt tego samego rodzaju (jezeli kupujacy zgtosi che¢ pozbycia sie starego urzadzenia).
Przed oddaniem urzadzenia do punktu utylizacji nalezy uniemozliwi¢ dalsze uzytkowanie urzadzenia poprzez
usuniecie z urzadzenia przewodu zasilajacego. Nalezy réwniez zdemontowac wszelkie zatrzaski blokujace
drzwiczki urzadzenia (w przypadku, gdy urzadzenie takie zatrzaski posiada), aby unikna¢ przypadkowego
zatrzasdnigcia sie 0s6b wewnatrz urzadzenia.
W celu uzyskania dodatkowych informacji nalezy skontaktowac sie z lokalnym centrum utylizacji odpadéw.

K Wszystkie urzadzenia Unox sg wykonane w wiecej niz 90% swojego cigzaru z materiatéw
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Serwis posprzedazowy

W przypadku wystapienia jakiejkolwiek awarii nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania w
energie elektryczna i w wode, a nastepnie sprobowac znalez¢ rozwigzanie problemu wsrdd rozwigzan
przedstawionych w ,Tabeli C".

ya ~

Tabela C

Awaria

Urzadzenie jest
catkowicie wyfgczone

Jesli rozwigzanie Panstwa problemu nie zostato
umieszczone w tabeli nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym przez producenta urzadzenia
serwisem technicznym. Nalezy podac
nastepujace informacje:

- data zakupu urzadzenia;

- dane techniczne dotyczace urzadzenia
umieszczone na tabliczce znamionowej;

- (tylko dla modeli Dy.n.a.mic) wszystkie
komunikaty alarmowe, ktére pojawity sie

na wyswietlaczu (patrz rozdziat , Interfejs
uzytkownika” na stronie 38).

Informacje na temat producenta
urzadzenia:

UNOX S.p.A.

via dell’Artigianato, 28/30

35010 Vigodarzere (PD) Italy
Tel +39 049 8657511 - Fax +39 049 57555

Mozliwa przyczyna

- Brak napiecia w sieci elektryc-
znej.
- Urzadzenie jest zepsute.

Postepowanie
w trudnych
przypadkach

Mozliwe rozwiazanie

Upewnic sie, ze urzadzenie jest
podtaczone do sieci zasilania

X serwisem.
w energie elektryczna.

Piec nie zasila komory w
pare wodna.

- Doptyw wody jest zamkniety.

- Urzadzenie zostato nieprawidtowo
podtaczone do sieci zasilania w
wode lub do zbiornika z woda.

- Brak wody w zbiorniku (jesli woda
zasilajaca urzadzenie jest pobi-
erana ze zbiornika).

- Filtr na doptywie wody jest
zablokowany przez zanieczyszc-
zenia.

- Otworzy¢ doptyw wody.

- Upewnic¢ sie, ze urzadzenie
jest prawidtowo podtaczone
do sieci zasilajacej w wode
lub do zbiornika z woda.

- Napetni¢ zbiornik woda.

- Wyczyscic filtr.

serwisem.

Piec nie dziata mimo,
Ze zostat ustawiony
czas obrobki oraz zostat
wcisniety przycisk
START / STOP

Drzwiczki sg otwarte lub nie
zostaty prawidtowo zamkniete.

Upewnic sie, ze drzwiczki s

prawidtowo zamkniete. serwisem

Przy zamknietych
drzwiczkach przez
uszczelke wyptywa z
urzadzenia woda

- Uszczelka jest zabrudzona.

- Uszczelka jest zniszczona.

- Obluzowat sie mechanizm za-
trzaskowy drzwiczek.

- Wyczyscic uszczelke za
pomoca wilgotnej szmatki.

- Zleci¢ konieczng naprawe
wykwalifikowanemu
pracownikowi
technicznemu.

serwisem
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Certification

Deklaracja zgodnosci z Normami Europejskimi dotyczacymi urzadzen
elektrycznych

Producent: UNOX S.p.A.
Adres: Via Dell'Artigianato, 28/30 - | - 35010 - Vigodarzere, Padua, Wtochy

Oswiadcza, z petng odpowiedzialnoscia, ze urzadzenie
ChefLux™/BakerLux™

Jest zgodne z wymogami Dyrektywy Maszynowej 2006/42/EC i odpowiada nastepujgcym normom:

EN 60335-2-42: 2003 + A1: 2008
EN 60335-1: 2002 + A1: 2004 + A11: 2004 + A2: 2006 + A12: 2006 + A13:2008
EN 62233:2008

Oraz jest zgodne z wymogami Dyrektywy Kompatybilnosci Elektromagnetycznej 2004/108/EC i odpowiada
nastepujacym normom:

EN 55014-1: 2006 + A1: 2009

EN 55014-2: 1997 + A1: 2001 + A2: 2008
EN 61000-3-2: 2006 + A1: 2009 + A2: 2009
EN 61000-3-3: 2008

EN61000-3-11: 2000

EN61000-3-12: 2005

EN 61000-6-2: 2005

EN 61000-6-3: 2007

Gwarancja

Instalacja produktéw firmy UNOX moze zosta¢ przeprowadzona jedynie przez pracownikéw serwisu technicznego
autoryzowanego przez firme UNOX. Data instalacji oraz model urzadzenia musza zosta¢ udokumentowane przez koricowego
nabywce, poprzez pisemne pos$wiadczenie lub za pomocg faktury instalacyjnej wydanej przez dostawce urzadzenia lub
autoryzowane przez producenta urzadzenia, firme UNOX, Centrum Obstugi Klienta. W przeciwnym przypadku gwarancja
utraci waznos¢;

Gwarancja UNOX obejmuje wszystkie uszkodzenia urzadzenia powstate na skutek btedéw podczas procesu produkcyjnego
urzadzenia. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen oraz zniszczenia urzadzenia powstatych podczas transportu, niewtasciwego
przechowywania urzadzenia, nieprawidtowej konserwacji badz obstugi urzadzenia, szkéd wynikajacych z zastosowania
innych niz okreslone przez Unox procedur dotyczacych instalacji urzadzenia lub szkéd powstatych na skutek czynnikéw
zewnetrznych takich jak na przyktad uzywanie brudnej lub agresywnej wody, ztej jakosci gazu, zasilanie pradem o
nieodpowiednich parametrach.

Gwarancja nie obejmuje zadnych uszkodzen urzadzenia powstatych na skutek skokéw napiecia w sieci zasilajacej oraz na
skutek manipulowania przy urzadzeniu przez osoby do tego nieuprawnione i nie posiadajace odpowiednich kwalifikacji.
Gwarancja nie pokrywa réwniez szkod powstatych w wyniku uszkodzenia lub nieprawidtowego funkcjonowania urzadzenia
na skutek osadzenia si¢ kamienia wewnatrz urzadzenia. Dodatkowo, po rozpoczeciu uzytkowania urzadzenia gwarancja

nie pokrywa tatwo zuzywajacych sie i niszczacych elementéw urzadzenia, a w szczegélnosci: uszczelek, zaréwek, paneli
szklanych, elementéw dekoracyjnych oraz elementéw zuzytych w wyniku eksploatacji.

Gwarancja bedzie niewazna jezeli uszkodzenia urzadzenia powstang w wyniku niewtasciwej instalacji urzadzenia lub
instalacji przeprowadzonej przez osoby inne niz pracownicy Autoryzowanego Centrum Obstugi Klienta.

Ttumaczenie zostato wykonane na podstawie dokumentacji dostarczonej przez
producenta: Unox Spa | Via dell’artigianato, 28/30, 35010 Vigodarzere PD Italy
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